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TITCLO IIT IGIENE CELL'AMBIENTE FISICO DELLA VITA

ACQLE

Art, 200 - Hifarimenti legislativi,
— - ¥re

2 l2 Asgrme Seguenti sulla Eutela gella icque si intandong
grative della normativa attualmente 2sistante g, livello
statale e regignale 2 si 1intendong valide Fins al}, 2manaziona
di specifiche normative a ljivaellg nazicnale a/g regionale par
Quanto non diversaments disposte,
- R.D. n.3267/1923 vincolo idrogeologicc
- T.U., delle leggi sulle acque o suglj impianti elettrici
R.D. n.177%/1833
- Legge n.319/1975

Naorme per la tutela delle acque dall'inquinamento
- Legge n.850/1979

— Delibera del Comitato dej Ministri per 1la tutela delle acque dal |
l'inquinamento "Criteri, metodologie e norme tecniche generalj di
cui all'art, 2, lettere b), d), ed e) della Legge 10.5,1975 py» 513
recante norme per la tutela delle acque dall'inquinamento“.datata 4.2.77

- Legge Regionale n.7/1983 Regclamentazione scarichi civili

2 urbanj

- Legge Regionale n.9/1983 Piang Territorialae tutela acque

- lLegge Regionals n.13/1984 Modifiche e integrazioni alla L.R,
n.7/1983. :

— Legge Regionale 28.11.1986 N° 42 Ulteriori modifiche ed integrazig
ni alla Legge Regicnale 29.1.1983 Ne 7;

— Direttiva No 1 per l'attuazione della Legge Regionale 23.3.1984 N°1l3;

— Jirettive tecniche Per la regolamentazior - dello smaltimento dei
Liquami zootecnici sul suola (art. 1, L.R. 28.11.1986, No 42);

~ Irdinanza della Giunta Regionale Znilia-Romagna N°526/24.7.89;

~ Zalibera della Giunta Regionale Emilia-Romagna N® 3819 "Direttive

E2r il controlle Sanitario degli allevamenti Suinicolin,
Art.204 - Acque meteoriche,

Le strade, le Piazze & tytte le aree di wusoe pubblico debbona
gssere provviste di idonea opare per il facile scole delle acqua
metzoriche.

Le acgque meteoriche provenienti daj tetti, cortili e dai sugli
di zona fabbricata debbona esgeras idoneaments allontanate a
cura dei proprietari.

E' vietato evacuare acque usats di qualsiaai tipo mediante i
- pluviali ed i condotti destinati alle acque piovane,

E' parimenti vietate wusgare i pluviali coma canne di esalazigne
*dei fumi, gaa e vapori.

I progrietari 4i terreni, Gualungque ne gjia l'uso e 1la destinmazione
futura, debbono conservarli Castantemente liheri da impaludamenti,

inquinamenti ed erbacce e rifiuti vari, qualora siano fonte o
pericolo di inconvenienti igienici,



m

vietato far defluire Sul suolo acque provenienti dalle case
d1 apitazione, spazi e locali di laboratori, stabilimenti, eserci-
zi commerciali e simili, fatti salvi i casi espressaments ragola—
mentaci.

Le <urette stradali restano esclusivamente destinate al convoglia-
men<oy <elles acque pluviali.

=
=

7igzata l'esecyzione di lavori nel sottosuol i
e J ! o, che ostacolin
in Qualunque nodo il normale deflusso delle acque sbtterranegf tino

=', sure si2tazy soarrare od altrimenti intercettare corsi di

acque superficiali anche a scopo inagustriale senza l'autorizzazio-
“al Singaco. I[1 Singaco pud Ffar sospendere l'esecuziona 3Jei
lavar: c~e astacolino 1l naturale deflusso delle acque ed ordinars
il riopr1st1n0 dello stato preesistente e disporre i lavori necassa-
rr zer lo sco]o permanente delle acque. In caso di inmadempienza

o 11 ri-arde 11 Sindaco provvede d'ufficio, a spese dell'inadem-

3
1)

piente.

T nacini oper la raccolta di acque ad uso agricole, industriale

o sportive, oltre a gquanto dispostoe negli articoli che seguono
ner 1 casi specificamente previsti, debbono avere le pareti
aq 11 fomndo costruiti in modo c¢che sia impedite 1'impaludamento
¢e1i Tarreni circostanti.

Da parts dei proprietari dovra essere posta in atto ogni precauzio-
ne atta a prevenire 1incidenti e dovranno essere usati idonei
mezzi d1 disinfestazione al fine di evitare la moltiplicazione
di insetti.

I cropristari o conduttori di terreni agricoli devono manteners
costantemente spurgati 1 fossi di scolo e eseguire tutte le
opere necessarie per impedire il ristagno delle acque; in particolare
i fossi stradali devono essere mantenuti costantemente spurgati a cura

dei frontisti.
Le irrigazioni a scopo agricolo per le quali si debba mantenere

l'acgua per qualche tempo, sono permesse 30lo in localita lontana
sall'abitateo, purché vi abbia continuo ricambio e non si producano
impaludamenti.

Le acgue stagnanti nel territoric del Comune debbono essere
orosciugate a cura della proprietd dei terreni interessati.

Arc.203 - Procedure per l'autorizzazione allo scarico per insedia-
—enti oroduttivi non agrozootecnici in fognatura pobblica in

acgue superviciali svolo & sottosuolo.

La gcomanda di autorizzazione, da presentare unitamente alla
gomanda di concessione edilizia per i nugvi insediamenti e per
quelli soggetti ad ampliamento, ovvero per gli insediamenti
soggetti a diversa destinazione o ristrutturazione, che comportino
un aumento o una modifica dello scarico, devs di nerma rinortare
le informazioni contenute nel modello allegato (Allegato &).
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ALLTEALY =) PER INSEDIAMENTT PROCUTTZIVT
(in carta legals)
OCManpa DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO IN
ACGUE SUPERFICIALI, SUOLQ, SOTTOSLoOLO =
FOGNATURA PUBBLICA.
* Al Sig.3inC. o - v - .-

1 so::ascrltto..................nato Ldesverenwnalle i,
residenta a.................Via....................................
11 qualita 4i legale rappresentanta della Ditta . i.iiiennnnnnn....
ina;r:zzo.................sede legale............................

cne svolge attivica di.........................................

*,38 lo scarizo recapita in pubblica fognatura servita da depura-
tore, la gomanda va indirizzata al Presidenta dell'Ente‘;estore
fogratura (AGAC).

CHIEDE#**
L'autarizzazione, ai sensi dalla legge n.319/75 & successive
mogifiche, ad attivare propric scarica idrico nel sequente carpe
r::ettora..........................................................
A tal fine allega alla prasente domanda la NOTA INFCRMAT IVA
SUL  CICLO CELLE ACGQUE cdebitaments compilata = sottoscritta,
noncné gli allegati incicati nella stessa,
Data........... e o
** se lo scarico recapita in pubblica fognatura si modifica
1In questo mado:

CHIEDE
l'autorizzazione, ai sensi della legge n.319/76 e ‘nel regolamento
fagrario  comunale art.36, ad attivare propric scarico nelie
sucoliche fognature sito in e ertaei e n e
51 impegna a prendere visione del sopracirtato regolamanto =ad
i rispettare le prescrizioni che gli verranno inviate con lrauto-
~iZzazione.
il resto della domanda rimane identico}. .



ST T T A SUE e reed JCLLE ACGUE —

izzazione aegl: insed’amenty
(aa allegare alla domanda di autorlz. g
OrodutIivi di carattere non agro-zootecnico)

A L R o....---------.-.......-.n-...
.
D’\‘ L L T
-

i..‘.zo..-..............--...........-.--...-....................

e e o L LR
X -‘f&' '-.n..--...-....-----.u.n....-u----ol--.n-..-.-.o
g o

"LMERO ZEGLI SCARICHI -
Juarzizd complessiva degli scarichi prevista: (me/anng)

TIPO DI Scaricate 1n Scaricate in raccolte in cisterna
ACQUE FOGNATURA ACQUE SUPERFICIALI a PERFETTA TENUTA

SERVIZI
IGIENICI
PROCESSO
PRODUTT.
RAFFRED-
DAMENTO
MISTE

Indicare: . . ctere.
a}l aventuali scarichi sul terreno, ubicazione e loro cara

stiche: R I

5} eventuali scarichi a Mezzo autobotte (specificandone la desti-

i llIlll..l.llllI.ll.l..-ll.ll
nazione ultima): T et a st e as e A auanae..

P;r-scarlchl discontingi indicare:
al la frequenza: ogni.........ore
b) la durata: dx..............ore
c) 1l perioda: dl...........mesi

Impianty di Lrattamentg e depurazione previsci (1)

2) descrizione & principi tecnici gi Funzionamento dell'impianto

{1n sintesi).....................

-....-.,4...-..----.-o...-.-.a-1.--...-c---u--.
...--.-.c---.--..o---.-..n-..--...o.o-----u-

.-...n.-...----.o---..q-.--.-o-o-.o-.-n-n-.o

o) capacitd di trattamento in mc/giorne ...
) guantita trattata in mec/anng D00ooo

olo-'lu.loll.lo.'-u'n-l-l-

(q.ll/glorno) e loro recapito Finale..........

.o-..-c-c..a.--.-n-a.n

-l.nnol-o-..--u-nn-.-nn

---c-o----.-.au----oc-c

----- -oa--..-n-----q-

{1) Nel €450 si tratti gi ristrutturazxoni o ampliamenti, riportare
1 dati relacivi anche agli impianti esistenti, a nel caso siang
state eseguite analisi Sugli scarichi ¢ sul fanghi, allegare

91li eventualj referti,

Dati sui consumi idriecj previsti: (2)

-—85_



e s AcJua prelevara  Acqua prelavara Acgua prelavagy

APPIGYYT- p2r servizi ci-  pap processi per raffredga—
GLSMHAMENTO vily [mc.anng) produtt.{mc/sa) manto (Me/a)

\
AZzuedot=o
SEFEE]

—_—

S2rliazisne
la a:zya
3.Z3rfrocals
Alsra

Par la derivazioni ga acque superficiali spaecificare:
a) la denominazione del corpa idriceo utilizzato....................

8) gl:i estremi gella relativa autorizzazxone.......................

--.;....n---n--.-..-...-‘n--n--o-....c----..-..--u--..............

Psr 1L pozzi specificara:

a) il numero.......................................................
B) la profonditd 4i ciascuno.......................................
c) la portata di ciascuno
d) gli estremi dell'autaorizzazigne campreso l'anno di perfara-

mento..............................................................

Li dove si prevedono o esistang sistemi di riciclo dalle acque
dl processo e di raFFreddamento, indicare:
al le carattaristiche dell'impianto................................

------- 1-.)--0-;-0'1.lcolb--Cn-c-.o.|l.|ll.-l-llolvllot-o-.llll'l-|

2r la percencuale di acgua riciclaca sy quella prelevata...........

LI T U --.....-cun--|--..--..-----p.-o---n.--co.------on--.....

(2)Per 1la ristrutturazioni o ampliamanto in loce, disinguers
“ra L consumi riguardanti il pPreesistente & i consumi previstz,

Data.................... Firma.....................................
ALLEGATI ALLA NOTA INFORMATIVA SUL CICLO DELLE ACQuE

-7ss2diamentl produttivi non a carattere agro-zootecnica
* Mel caso di NUOVI insediamenti, AMPLIAMENTT, RISTRUTTURAZIONI,
SAMBIAMENTI Q'USO che Prevedons richiesta di Cancessione edilizia
® Modifichino la gualiti a/o quantiti degli scariehi devang
2ssere allegate: ,
"- Planimetria scala 1:500 della RETE FOGNARIA e degli

eventuali IMPIANTI DEPURAZ.

e/0 stoccaggio liquami e

fanghi
2. Progetti e descrizioni gel funzionameneog impianto di depuraziagna

** Nel caso di CAMBIO RECAPITO SCARICO, MUTAMENTI QUALITA' E/Q
CUANTITA' SCARICO, NUOVA AUTORIZZAZIONE PR PRECEDENTE REvVOCA
che non richiadenag domanda di ¢concessione edilizia, devano essara
allegate:
1. Planimetria scala 1:300 della RETE FOGNARIA, IMPTANTT

OI DEPURAZIONE E/0O STOCCAGGIO

LIQUAMI £ FANGHI.
2. Lesgrizione dal ciclo Preduttive, delle materis prime impiegate,
Gella guantitd annuala Prodotta, se oggetto di Campbiamenta,
3. Progetri @ descrizione gal funzigramentg impianto ai depurazio-
ne se aggetto di cambiamentg,
4. Certificato di analisji dello scarico. _ - 86 ~



i 91 caratters agre-zootecnico,

Le Jomande Ji autorizzazione, da presentare unitamente alla
Zoemanda J1 concessione edilizia per i nuovi insediamenti = per
Juell: soggetti ad ampliamento, ovvero per g3li insediamanti
5CG58TtL a diversa destinazione o ristrutturazicne che caomportine

n 2.men<o o una modifica dello scarico dgavano ai

L

norma rizcr+tare
e 1nformazion: contgenuce nel nocello ailegato vallegaco 55 e cempletarte
il juestidnario allegato (Allegato B).

Allsgato n.3

CCMANDA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SCARICO PER INSEDIAMENTI
DI CARATTERE AGRO-ZOOTECNICO. INSEDIAMENTI PRODUTTIVI £
ASSIMILABILI A CIVILI - CLASSE C).

Al Signor Sindaco del Comune di

L R T I

I...sottoscritto/asi nella qualitd di (1) P e et e e,
dzlla Dicza (2) ... e e e et e e Soooooonoaog
czn sede legales 1n ......... .........Via.................n.: ...... o
Premessa
Che la (2} it e e e ODOCoooa & e et b .
4012383 A, i i LR - S e L
svokge attivicd (3) TR T T S
S1 approvviglona a mezzo (4) L T T

preiavande una guanditd annua di metri =27 = B S
e recaplta le acque di scarico 3=
nel (8). ... L T T
1n guantltd di metri cubi‘anno e e et e,
nel punto 1ndicato nella planimetria allegata e/0 sui terreni
ingicati ragli apposici allegati.

{1 tltolare/presldente/responsanile/amm.delegato/a;tro
(2) soc1&ci/dLtta/coopera:iva/impresa/altro ‘

:3) allevamente surni, equini, bovini, ovini, avicoli, cunicoli
&3 altr1 animali, attivitd di trasformazione e valorizzazione
2alla produzione.

'+) pozzo/acgquedotto/pozig e acquedotto/acque superficiali

3) azrivanti da: attivitd di allevamento, trasformazione e
7alorizzazione prodotti agricoli

8) suolo agricola/suolo non agricolo/ acque superficiali/fognatura

toc2r acque superficiali specificare denomipaziocne}.

chiede l'autorizzazione

aL Se%ﬁ%usgéégidf%%%i?igﬂg/Ts e/0 ai sensi del}a legge regionale

n.7/83Yad effettuare lo scarico suddetto. La presente domanda

& corredata dai sequenti allegati;

1. Questionario insediament: zoo-agricoli e/o ‘trasformaziane
prodotti

2. Planimetria dell'insediamento scala 1:500 c¢on indicazione
dell'esatta wubicazione del punto di scarico, lo schema della
rete fognaria interna, il posizionamento delle Strutture
di stoccaggio o lagoni, i pozzi per l'approvvigionamento idrico

- 83 -



Titoli gi disponioilizid dei Lerren: agricoly:
32 1A Praprietd: visura catasrtale, astratco di Mippa & generali-
i zal oroprietario;
53 In arfitto: 1Zem come sopra;

I1L tarzi: 1dem come seora; Lnolere dicnlaraziona sgstltutiyva
1 31tTO netorid @ dichiarazliong SQCtoscritte dai tarzi,
S32CT0 e descrizione del funziopamento dell'aventuale 1mpianta

2L Zepurazione.,

- 88 -







CUESTIOMNARIO INSEDTIAMENTI ZO0-AGRICOLTI
/0 TRASFORMAZIGNI PRODOTTT

Z2romiraz:ians gelitazienda e et e i e et e e e e e e e
L3LTAazrame Via L, ..., ... T T 0N000GDE
Ferre 2i zarduzione

Cooperativa Oiret®a con salariati
Jiretta senza salariati Altre (specificare).
Societaria
Mezzadria

Attivita

Esclusivamante zootecnica

Mista agricolo-zootecnica

Mista trasformazione prodotti agricoli-zootecnica

Mista agricolo-trasformazione prodetti agricoli-zoatecnica
Esclusivamente trasformazione prodotti

Ciclo produttivo

Indicare il tipo di attiviti.................................

-vclt-.cncd--.-clll'.olt..n.cltli.l!l..oltl-‘Illtocnovilt'o.-

Dati sull'attivita

materie prime lavorate: tipo R R R T T
q.li/anno.......................

N.capi mediamante N.capi

presenti allevabili

1. Suini

1.1 Capo adulto 000000000 O00 G S rr et aanes

1.2 Scrofa Ctscsataarean e et esrtaaeaes

1.3 Verro Pes et enuaanes R T

1.4 Magrane Preesesearans I N

1.5 Lattonzolo 0600000000 AEA .......;.......
2.Bovini

2.1 Capo adulto Cestatsresans edtesasiaeeas

2.2 Vitellone o manzetta t4emreaaraens Tr e tesauraaaa

2.3 Vitello tesveseennnns Shretiastsaseaan

3. Equini
3.1 Fattrice o stallone 00Q000CeCo0aD o0 ramsaareeeans
3.2 Puledro da ingrasso ttesaraseenea ettt iiessesana

4, Altri
4.1 Pecora o capra seasesssassann Crrseearatsean
4.2 Agnellone P, trsasennaranns

-89 -



+.3 Zoniglis risroduttors 00000000 C0aE Tt i it s e
4.+ Zz2nizlio ga ingrasso ©oocococooaag Lt a e,
+.3 Zallina ovaicla N0GO0DADOD00DG Se0o0DDADG . e
.53 2ila 2a ingrasso S ettt ey e,

d

R N L R L N

écor;vvzgi:namento idrico
- Zati sul consumi idrici (mc.3/anno)

ACqUEBdOETO vt v aennn s POZZi. i iennnea, ACqUe SUP. . e ., .
-~ Per i pozzi indicare:

11 nUMBro vt iienesneen la portata media l/sec.................
~ Per 12 acque superficiali indicare:

Jdenominazione del corpo idrico C ettt i i a e,

Strutture
- Caratteristiche dell'adificio
superficie coperta M it ennasacennces
Nel caso di allevamenti:
per superficie coperta si intende l'intera superficie dell'allava-
mento, escluse le aree dei servizi (magazzenmi per mangimi, ecec,)
In caso di porcilaie a pid piani indicare la superficie gi agni
piang,
- Sistemi di pulizia
Lavaggio manuale a bassa pressione
Lavaggio manuale ad alta pressione
Vascne ribaltabili in corsia esterna di defecacione
in corsia interna

Pavimento fessurato in corsgia interna

in tutta la pavimentazione
Rascniatori meccanici in corsia esterna

in corsia interna
Altre soluzioni (specificare).............................

Al:mentazione
i sac¢co liquida altre. .. i..0un..
Lijuame
- Juantitd dei liquami prodotti mc/anno
ligquame tessaancena
letama cesteansans
pollina terrsansres
- Modalita di stoccaggi- “ei liguami
giorni di capacitid me,

r'.i.eu'u..' map t e
*in fosse di lagunaggio
(specificare le modali-

td di impermeabilizza-

zZione) Q0000 raasssee Ciesssaaa
* concimaia veaea Trasacas ceeraanas
* vasca di stoccaggio

0 POZZo nera vesaa . tereeasas

specificare la suddivisions in scompartl.....ccenue.
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D2stinazione dei liquami

terreng agricolo - terreno non agricolo
fzgnatura
“acque suparficiali con depurazione

senza depuraziomas
irdicaras il corso d'acqua recettors N0DO00GGoeoooan et

* nel caso di imoiante di depuraziane indicare:
- quantitd di fanghi prodotta {(g.7anmo)............ 3000000NaA60000D

spandimento agronomico
-~ loro destinazione vendita a terzi
altra (specificare).........

- spandimento dei liquami
* in terreno di proprietd - S
* in terreno condotto in affitto 2T

* in terreno concesso da aziende

agricole terza ha......oiiinun.s,

- Indirizzi colturali grano ' ha..oiininnn...
mais AT S
barbabiatola ha. ..o unna,,

saminativi Grzo ha......00 ...
medica T S
altre o
frutteto ha, . ioviinnnn..
pioppeto ha,..ieuveunn.,.
Culture permanenti vigneto LT
prati stabili o T I
altre ha,.............

- Modalitd di spandimento q

trasporto liguami n. capacitd

* carribotte di proprieti nouoan 0D DDO000OD0000aD

* carribotte di terzi Dooooa I T

* carribotte del conduttaore

del terreno 00000 R R AR
Data.....oiiinnnnn, Firma, it ieinnnennn,

Art. 2975 - Frocedurs per J)'autorizzazione allo scarica per insedia--
menti civili e assimilabili recapitanti in pubblica fognatura
e non recapitanti in gpubblica fogrnatura.

La domanda di autorizzazione va presentata unitamente alla damanda
di concessiaone o avtorizzazione edilizia per L nuovl edifici
e per guelli soggetti ad ampliamenta ristrutturazione e soggetti
a diversa destinazione d'use, cha comportine un aumento o una
modifica dello scarico e deve di-norma riportare informazioni cente

rmate nel modello allegato (Allegato N°+%) completato col questiocnario
(Allegato N° 8).

- QA -



Atlagato n 7

Ccumanpa o1 AUTORIZZAZISMNE ALLO SCARIZO PER
DISEOLAMENTT CIVILI DELLE CLASSI A £ 3 RECAPITANTTI IN
FUBBLICA FOGMATURA E NCON RECAPITANTI
IN PusaLIca FOGMATILRA

Al Signor Sindaco del Comune 44
3 Al Signor Presgidenta del Consorzie Gas-Acqua
di Reggic £.{vedi Regolamanto Comunale
scarichi in fognatura).

Il sottoscritto........ .. Qooconang nato a..... SR B
residente a ... L. Via............ 0600 aaa e e e 90006
nella sua qualitd di (1) .......... . 9000000 dapboann s 000 o0n0ag .o
della €2) Lo
sita in ... L. L L VL0 6006 006050000005 900208 5000080000,

CHIEDE
il rilascio dell'autorizzaziona ad attivare uno scarico di reflui
SOISEAER s G8) 500 00ua000 000000000000 0000000000t s e

dichiara che lo stesso & classificato nella classe...... ... ... . . . . .
S'impegrna a prenderea visione del Regolamento di fognatura qualora
lo scarico recapiti in fogna e delle norme contenute nel'a legge
regiorale n.7/83 se lo scarico non racapita in fognatura,

Allega infine 14 seguente documentazione,

Bata............,. Firma.. ..o, ... 00o000a0aD D e e,
(1) Titolare/presidente/responsabile/amm.delegato/altro

(2) Ditta/Cooperativa/abitazione/impresa/att.sanitaria/ecc.

(3) Servizi igienici/mensa/cucina/centro ricerca/laboratorio/pre-
stazione servizi/att.produttiva assimilabile civile/ecc.

I

{4) fognatura pubblica depurata/fognatura pubblica non depurata/
cisterna a tenuta & vuotatura periodica con recapito finale al depE
ratore comunale/acque superficiali/ altre modalita,

Qualora sia richiesta autorizzazione allo scarico in acque superficig
11, la pratica edilizia dovra essere corredata da una planimetria in
scala 1:2,000 per un raggio di almeno 100 m. che dovrd in ogni caso
‘ndicare la ubicazione del corso d'acqua superficiale nel quale si ri
chiede di convogliare lo scarico, e la sua denominazione.

Cccorre inoltre fornire le caratteristiche della canalizzazione me-
diante la quale le acque di scarico vengono convogliate in corpo idrico
Superficiale, noncha l'incazione dei trattamenti che si intende adottare.

'

Allegato n.8
QUESTIONARIO DA ALLEGARE ALLA DOMANDA OI AUTORIZZAZIONE
PER INSEDIAMENTT CIVILI CLASSI A E 8 RECAPITANTI IN FOGNATURA
PUBBLICA E NON RECAPITANTI IN FOGNATURA

Titolare dellg scarico.............................................
Lhicaitons dells scarico...........................................

..--.-.-o.n-n-----.--c---nl-'-o.o----oc-c-.-l‘c-l'on-uuoocho----.n

Natura dell'insediamento
civile abitaziane.............................................
attivita alberghiera..........................................
attivita turistica, sportiva o r'icr'ea.tiva......................
attivitd scolastica...,,....



.mq Wi

$ e

2TT1vitA sanitaria..... ..., v

=23ntri di ricerca pubblici e privati..........................
Srestaziane di servizi (specificare)........................

itTivitd produttiva (specificare)

Matura 2ello scarico:

provanianca

scarica

ST

--'.---on--.n---‘---u-.o--

2sclusivamente da servizi igienici, cucine a mense

MO

(presunto rispetto tabella T legge reg.n.7.83).

SI

Oati comuni a tutte le attiviti

~ superficie totale coperta:

NQ

mq........................

pubblico acquedotto

- fonti di prelievo idrico:

fonti autonome (spe=-
cificare quantiti e
tipo)

= numero scarichi distinti in:

in
in
su
in

fognatura

acque superf.

sugla

sottosuolo

terminale assimilabile a quello di insediamenti abitacivi

acque nNeére N....,.,......

acque bianche n..,.,..,.

acque miste Nn....,.,....

sistemi di depurazione ed abbattimento adottati:..............

LR R

.-uc----nc--------n----u-------u-no----oq---oc-;u

Dati relativi a tutti gli insediamentiesclusi gli abitativi

giorni laveorativi/anno I T

numero dipendanti

Origine di eventyali scarichi non derivanti da servizi igienici,

Tucine e mensa..................................................

Cati specifici

1} per attivita alberghiare,

2)

Rresenze annue...................
ricettiviti (posti/letto/posti alunno/ecc.)..................

sanitarie, scolastiche, turistiche:

per attivitd produttive e prestazione sarvizi:
attivita svolta................................... 0ooocoog

nn.-----n--co.c-lq-----ol--.-ul-anlno--.--c.oo-u---o-c-l--c-—.-

tipi e quantiti 4i prodotti fimiti

coo---o--cnoc--c'-o--------nu

-u-o----.----.----o----c.-c-.u--uo---l-.----.-.-.---.----o--u--

- A3~



LA P I IR T R I I

’

pPresenza J1 sistemi di ricircolazione gl acque dai processo e/g
Farfragdaments (gascrivere 1l si1stema di ricircolazigney .. ... 900000
carcantuals gi icqua ricircalacta su quella prelevata...............
tmoranci g1 trattamento e gepurazione gsistenti a in progetto:
t7d1zarz gli scarichi su cui sano tastallaci, descriveres L'impiantg
(“unzisramento, potenzialita, ecc.)................................
trdilarz la porrtata degli scarichi.................................
Alizgare eventuali analisi,
Allagat:
Planimetria scala 1:500 contenente: a) ubicazione immobile
b) rete fognaria interna
C) punti di scarico diversifici
ti per qualiti acque {nare,
miste,ece.)
Data................. Firma...................

Art.2%6 - Scarichi dagli insediamenti civili di classe A,
Lo scarico degli insediamenti civili di classe A in fogna &

Sémpre ammesso purché vengano osservate le norme e le prescrizioni
dell'Ente gestore del pubblico servizio.

Melle 1localitd servite da pubbliche fognature g obbligatorio
Pper gli inseaiamenti di classe A l'allacciamento al pubblico
servizioe.

Le acque bianche devono éssere smaltita Separatamenta,

N2l caseo 1n cui insediamenti civili inferiori a 50 vani e aj
3000 mc. scarichino sul suglo o nel sottosuolo,'lo smaltimento
PUC avvenire attraverso uno dei sistemi indicati nella
Celibera Interministeriale del 4,2. 1977,

Lo smaltimento degli effluanti provenienti da fgsse settiche
© da fosse imhoff per subirrigazione pud essere effettuato soltanto
in conformita alla Jelive,a interminisweriale uel 4.2.1977 e purcha
i terreni di drenaggio distino almeno 20 metri da abitazioni, salvo
maggiori distanze ritenute necessarie in casi specifici e motivati
dal Servizio d'Igiene Pubblica dell'U.S.L. e comunque in conformiti
a specifiche disposizioni statali e regionali.

Art.20¥ - Pubblica fognatura. )

Ai  fini dell'individuazione delle pubbliche fognaturas valgono

l2 Jdisposizioni contenute nell'allegato 4 della delibera Inter
miinisteriale 4.2.77 e nel titolo IV della Legge Regionale Emilia=Ro
magna 29.1.1983 N° 7 e L.R. N°® 42/86. Presso il Comune deve essere

gepositato il censimento delle Pubbliche fognature e la relativa
classificazione e livello di depurazione secondo i critarl riporta-
ti negli articoli 32 e 33 della Legge regionale Emilia Romagna
29.1.,1983 n.7.
Qualsiasi opera interessantas 1la pubblica fognatura non pud essars
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iAtrapresa ganza avaer ottenuto la prevantiva dutaorizzazione
del Comunae,

Arti203 - Modalitd di shaltimento dei Fanghi biologici provenienti
da fosse ssttiche o biologiche e da impianti di depurazione.

Lo smaltimento di Ffanghi biologici provenienti da fesse satticha
2 Imhoff, da effettuarsi almeno 1-4 volte l'anno, & da pozzi
neri a tenuta ((nsediamenti di classe A) geve avvenire

dttraverso appositi servizi Arrdicati 4 cura dell'Autoriti
Comunale,
_ I Comuni serviti da fognatura pubblica depurata provvedcno in

accordo con l'ente gestore del pubblico impianto ai depurazione ad
installare adeguati pozzetti ubicati in zone idonee per il recapito
dei liquami e dei fanghi provenienti da fosse settiche o Imhoff o da
pozzi neri provenienti dagli insediamenti indicati al prime capoverso,

= Lo smaltimento sul terreno a scopo concimativo dei fanghi prodotti da
impianti biologici di depurazione gestiti dall'AGAC, deve avvenire
nel rispetto delle norme contenute nel Protocollo d'intesa AGAC, -~
Yy.SS.LL. — Amm.ne Prov.le per lo smaltimento dei fanghi biologici di
depurazione {Allegato N° 1 al presente regolamento) e delle normative
nazionali e regionali vigenti in materia e di quelle di futura emana
zione.

Art. 209~ Pozzi neri a perfetta tenuta: caratteristiche.

I pozzi neri, ove ne sia consentita la costruzione, devono avere le
seguenti caratteristiche:

a} impermeabilizzazione assoluta; nel caso siano costruiti in cemento
armato la congiunzione della superficie del fondo vasca con le pa
reti deve avvenire con un getto unico.

E' vietata la costruzione delle vasche in m ttoni anche se intona
cate all'interno. &Ly 34

b) ubicazione in terreng liberoqugbzzi, tubature o serbatoi

di acqua potabile,ad una distanza dalle fondazioni & muri perime-

trali degli edifici ngn inferiore a cm.50 con interposiziane

diargilla o altro materiale impermeabile;

c) =ssera provvisti di adeguato sistema di sfiato;

“d} di éapaciti nan inferiore a tre mc.. I pozzi neri davono
essere svuotati in tempo utile con le modalitd & i servizi
di cul all'art, 208,

Art.210 - Trasporto dei liquami e delle acque reflue.

Il trasporto deai liquami e delle acque reflue & regolamentato
-dalla L.R. n.7/83 (Titolo III).

Tutti i trasporti di ligquami, acque reflue, Ffanghi di pozzi
.nerd o foase Imhoff sia per conto terzi che proprio, sono tenuti
.dd adottare le cautele necegsarie, in relazione alla caratteristi-

che del carico, ad aevitare che la ocperazioni di carico, trasperto

e scarico siano causa di danni igienico-sanitari e ambientali.

Art.214 - davie}d s scarizo .el sottosuolo.

L'immissione nel sottosusla di acque di qualunque natura ed
origine e provenienza & tassaivamente vietata, ad esclusione
»d2gldl, impianti di subirrigazione, che dovranne comunque essere
aﬁtcrizzati.

SuoLo
Art.212 -~ Tgiene del suelo - Riferimenti legislativi.
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Tites le norma sull'igiens del suolo si intendono integrative

i i i = ignale-*
della normativa attualmente esistente a livello statals 2 resgiona .

D.P.R., N2 915 del 10.9.1982; delibera del Comitato Interministeriale
del 27.7.1384 "Disposizioni per la prima applicazione dell'art. 4 del
Presidsnte2 della Repubblica 10.9.1882 N° 915 concernente lo smaltimen
da1 r’:lutl”- Legge 475 del 9.11.1988.

ze gionale N° 6 del 27.1.1986 modificata dalla L.R. 26.7.88 N° 29;
ioere Peglonall e Nazionali di applicazione delle norme sopra indica

Art,213 - Pulizia del suolo.

Colora, che per qualsiasi titolo, ne hanno l'uso, sono tenuti
a provvedere solidariamente alla pulizia delle aree, degli spazi,
dei wviali, dei «cortili, dei passaggi di ragione privata che

1i fronteggiano.
La pulizia delle aree di cui al precedente comma deve =2ssere

sempre effettuata previo sufficiente innaffiamento <con acque
idonee allo scopa. Lo scarico di materiale di ogni specie

sul suoclo pubblico pud compiersi
solamente con le opportune precauzioni onde impedire il sollevamen-
to di polvere. Alla fine delle operazioni deve essere praticata
accurata pulizia del suolo previo abbondante innafiamento.
I concessionari di suole pubblico provvedono alla pulizia delle

arss avute in concessione.

Art.244 - Smaltimento di liguami zootecnici: procedure per l'auto-

rizzazione,
Per ottenesre l'autorizzazione allo spandimento agronomico dei

liquami di origine zootecnica, nei casi in cui la fertirrigazione
: ammessa dalle presenti norme, occorre che l'interessato presenti
apposita domanda (vedi art.204) <gn detvagliato Piano di smaltimento.
Lo smaltimenrn aovwg eagare conforme zlle discosizioni vigenrti.

Art. 218 — Norme generali per lo smaltimento sul suolo di liguami
zootecnici.

Lo smaltimento dei liquami zootecnici dovri essere conforme alle dispo
sizioni vigenti indicace all'art. 200. R

firalora lo snandimento sia previsto anche su terreni di (omuni limitro
i, il titeolare dello scarico deve presentare la domanda di autorizza
zione a tutti i Comuni interessati specificando la sede dell'insediamen
to.

il Comune in cui ha sede l'insediamento rilascia l'autorizzazione allo
scarico sentiti gli altri €omuni interessati che pure devono rilasciare
la prescritta autorizzazione.

I liquami da smaltire devono essere distribuiti uniformemente su tutti
i terreni disponibili al momento’previsti nel piano di spandimento.

E' vietato lo spandimento dei liquami con modalitd e mezzi che possano
provocare dispersione di aerosol sulle strade pubbliche.
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A 276 - Coulruzione di bacini di aceumulo

“d Cusiruziogca gel bacini i accumulo & reqgolarmentata cdalla
LN/ cer 29.1.1983 e n.13 del 23.3.1984.

Jer o coLlruolone di lawoni gi accumuio l"interessato 2 tenuto 3
drRsontaea regolare richiesta di dautorizzazione edilizia allegando
Jo 90 ag0 o,

erol. CLisuio sl oippiicano i parametri desunti dalla direttiua
fegtotals n oper Ltattuazione della LR, n.13 del 23.3.1984 e
Liaaf CuuedcLloionl contenute nella 0rginanza n, 526 des 24.7.1939
vl Girunwg Aeygionale Enllia-tomagna e nella delibera n.2%i92 el

4y

cu. 0 1T6Y esanata calia Giunta Hegionale,

SAL 24 unCINL DL ACCUMULD L 1QuanT SO0TECNICL

b

ALl il duflelszl o esecuiivi, gvore (i SicUrezza, vrotezione o
vlawdGlardeg ael.d Pedilgsazione dei bDacini di accumyli (lagoni)

Hailsa costirusione vei bacini di accumulo, devono essere rispettate

le suguenci regole costruttive, salvo deroghe dell'Autorits
Compeienie:

i) id taplensa massima di ciascun iagone non pud superare i 5.000
Me., valwo deroghe concesse dall'Autoritld Comunale competaente;

1) id superiicie massima compresa entro la sommita degli argini
non  pud, per ciascun lagone, superare i 3.000 mq; salvo deroghe
concesse dail'nutoritl Comunale compeltente;

c) profonditd minima dello scavo rispetto al piane di campaana;
n.1:

d)  avvesza wminima delle arginature rispetto al piano di campagna:
m. 1,50,

@l arteszra massima  deil ‘invaso (dalla sommita arginale al fondo
el vacinol ; . 4,50;

) {ranco winimo di sicurezza tra il battente del liquame e 13
20M i3 arginale: 0, 50;

o © -ry0 tucto il perimetro del lagone devono essere messe in attag
lopieitle protezioni e precisamente:
recinzione di sicurezza di tipo trasparente, realizzata in
miteriale leggero e di altezza non inferiore a m., 1,50;
- dlberatura di protezione ambientale con essenze di alto
uUs:o, scelte fra quelle tipiche della Zona, costituita da un
cospio filare disposto a quinconce, a non pid di m.5 una
daii'altra e poste ad una distanza non inferiore a m. 5 dal
#icue esterno dell'argine del lagone.

n)  l'2sso0luta impermeabiliti del bacino di accumulo deve gessere
garantita, per quanto riguarda il fondo e le pareti di 5Cavo,
dalia nactura del terreno o da impermeabilizzazioni artificiali,
©  Per qudanto riguarda i  corpi arginali, dalla npatura dei
terreni e dalla loro ottimale compattazione.

.a  wverifica delle condizioni di impermeabilitd viene effettuata
mediante le determinazioni geologico-geotecniche di cui al
successive punto 217. 2.

i) il'ingagine "9eologica" deve essere esequita da un geologo
avilitato all'esercizio della professione; la direzione dei
tavori di realizzazione del bacino deve essere affidata ad un
gyeologo pure abilitato.
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ol PPLd b uotilezare . bac.inag occorre apedisporre yna relizione

ui COLL1uea  cemprovante ia conformita dell'opera alle
Prescr.zion: tecnico-esecucive c¢odtenute nel orogetto, eaon
Parilcoiase  priferimento al.Le swecifiche qeo[ngiche—qeotecnicho;
Heula “Raadione wr ailegana alla ricniesta Gl agibiliLa,

22 Lodaa i 0 iy aeologico-geolecnici funzlgggii_glli
CRdadedaa ol e sgcind di gccumy.g

Priwa colia sosirusione dei bDacini di accumuton rlquami, occarre
proceouere alie ipposite deterninazioni yeologiche-qeotecnichp
Teaianie rilevamenc., sludl e sondaggi volkti a determinire:

-t
—~

1 oanpetol frusico-gyeologici zonali
1.1 - 4gooumorfo:ogia (iineamenti)
1.2 - [drogeologia

a4)  ricositrdzione  del campo di  mokto della falda superficiale
(~appresentazione cartografica a curve idroisoipse alle scale
1:5.000 100,000

bJ - inguadranento schematico dell'assetlo geoidroloqico;

- valutazione della possibilita di interscambio dei flussi
idrici tra falde: :

- esiensicne minima dell'area d'indagine al contorno de!l sito
prescelto: km. 1,35, In caso di problematica vulnerabilit)
all ' inguinamentao dell'acquifero, l'Avtorita competente bpyup
ricniedare 1'integrazione delle tematiche d'amalisi di ecyi
Lopra, con particoiare riguardgo aila Caratterizzarione
idrotogica degli acquiferi profondi.

2 - Caralterisiiche “geoiogiche" del sitop
2.1 - Litostratimetria:

1) rillevaczione delle sequenze litostratimetriche mediante sondaggi
meccanici  ({almeno n.3) spinti a profonditi non inferiore a .4
“al fonco del bacino di accumulo,

b} determinazione analitiche (i laboratorio dellac granulometria e
oel .2 perincipali proprieta indici delle terre, da effettuarej
WU campioni rappresentativi dei litotipi riscontrati,

2.2 Cro'urologia:

1) delerminazione deila Permeabiliti dei litotipi sottostanti il
fondo del bacino di accumulo mediante pProve in sito eso di
liboratorio su campioni di terreno indisturbati,

b) soggiacenza gella Falda superficiale .

217.3 - lecniche esecytive dei bacini di accumyulo; determinazioni

yeologico-geotacniche,

1) Formazione degli argini:

a) compatltazione del terrene di riporto, previa eventuzle
stabilizzazione, in strati di spessore da determinarsi i
funzione delje caratieristiche geotecniche;

b) profondita minima della base di appoggio deqli argini: a. 0,80
dat piano di campagna;

¢) angolo di srarpata degli argini: da definirsi in funzione delle

Caralteristiche geotecniche e comunque non superiore 4 45
gradi;
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21 rormis . ane dollo scavo:

1! 1ngoio i scarpata gelle Pareti: da definirsi in funsione detlle
Sarib.e iurtiche geotecniche e comunque non superiore a 45°¢;

a1 i aveg ainime di sicuresca ira iif lTondo ue! bacine di daceumy o

< Lurerficie ai Faioa: @.1 di terreno a2 permeability
TPrac Lz meYte nuilat

Co BB L il yeotecnicne:granulomeiria, Aaraco Gl perzeapiiita
200 aliio proprietd indici, funzionali alila individuazione de:lo
Tude el e gelle condizioni etitimali gL compattacione (o
Loaprrani, noncone deyli angoli di sGarpata, come esposto ai osunti

. b .
Prececseny).,

(]

FIL A Canveciiy wulio siato of ineyinamenio deile o3 lde

- a g o

Toaruvldearione gl ooz "sagalficacivi” a0 cortarnag del Haoing,
L cul  poter affetcuire prelievo di caapioni d'acaua a
Solleporrs a deverminasioni anaciticiae di lavoratorio;

- Prelievi, a4 uwpese deal richiedente, wverranno effettuati con
perlogseitd slaoltila dali'fuieriti conpetente:
wuwalora non siano presenti pozzi significativi in ternini 4di
vrec.evs  campioni  a.  contorno dey Dbacino di accumulo, il
citoiare delia concessione 0 autorizzazione, sy C5Pressa
richirsta cdal: Autorita competente, provvederd a proprie saese
alla perforazione ¢i almeno 3 pozzi piezometrici (uyno a monke o
uue a4 valie del bacino, in riferimento al senso dei deflussi
tdrici sotterranei)

i4.o fiorea trapsiftoria

N

Le  wadagini e gli studi geoiogici di cui ai punti precedenti
selritarg, 217 dewvonao essere effettuati anche per | bacini
CHiLenLl cne ne sono sprovyisli,

Tnollre @ richiesta dell'Autorita competente potranno essere
reedisnosul Locontrolli di euj ail'art.217. 4,

2346 - dagini dl«mwﬁmmemﬁ

hells  :2otruczione dei bacini impermeabilizzati artificialmente
Uovono assere rispettate le norma indicate negli artt. 217.2 nunte
1. puato 2.2 ieltera b; 217.3 punto 1, punto 2 leitera a.

Lioltre deve essare prodotta una relazione nella quale siano
ceserLiicl [ osistemi  di impermeabilizzazione. I mezzi utilizzati e
.¢ coerivificazioni di garanzia, in particolare impermeabilita,
“rrlschate dalla ditta produttrice dej mezzi impermeabilizzanti o
Ll cawcritorl autorizzati.

it wrto.ari de! ovacino sono Tenuti ad un controlio accurato dello
wtato <i efficienza del mezzo impermeabilizzante, ed a sostituire
1l wadesimo wualiora venisse rilevato deficit di impermeabilit) del
Lacing.

217,72 viviey]

¢’ wvieldaio usare g Continuare ad usare vasche di accumulo liquami,
bacinli  Gi accumula liquami in terreno naturale, bacini di accumuloe
liguami tipermeanpilizzati quando wvenga a mancare la garanzia i
lmperneabilita tale da evitare con sicurezza rischio di
Contaminazione aeile Faide.
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Artﬁg = Controllc e riduzione del consumo di acgue.

E' fatto obbligo aji titolari di allevamenti zootecnici di adettare
tutti gli accorgimenti idgonei a ridurre il consumo di acque
da usare per il lavaggio dei locali di allevamento.

Al fine del controllo dei consumi di acqua per la pulizia, tutti
gli allevamenti suinicoli sono tenuti all'lnatal!azionezdi jdenei
strumenti di misurazione di portata dell'acqua prelevata e a
darne comunicazione all'Autoritd Comunale con le modaliti previste

dall'art., 7 della Legge 319/76

Are. 249 - Cenuncia di modifiche e variazioni dell'allsavamentsa

e dal ciano di smaltimento dei liguami.
Qualungque variazione o modifica delle carattaristichea quantitative

e qualitative dell’'allevamento zootecnico e del pianc di smaltimento
e di utilizzazione dei liquami devono essere tempestivamente denuncia
ti, a cura del titolare dell'autorizzazione all'Autorita Comunale.

Art., 220 = Cave.

L'apertura, la riattivazione, l'esercizio di cave e torbiere e il suc
cessivo ripristino sono disciplinate dalle Legge Regicnale 26.1.1976

N° 748 e successive modifiche, dall'art. 327 T.U. LL.SS. R.D. 27 luglio
1934 N° 1265 e dal D.P.R. N° 915 del 10.9.1982. '
Le attivita estrattive devono essere operate nel rispetto delle prescri
zioni emanate all'atto della concessione di escavazione e comunque in
modo tale da non determinare disagio alla popolaziocne e alterazioni qua
li—quantitative dei corpi idrieci superficiali e sotterranei.

In fase di esercizio le cave devono essere opportunamente recintate, a
cura del gestore, in modo da impedire eventuali smaltimenti abusivi di
rifiuti.

Nel caso che in dette cave vengano rinvenuti rifiuti, i gestori della
cava devono comunque provvedere immediatamente al completo allontaga
mento & alla bonifica dell'area.

Il gestore della cava deve esercitare idonea sorveglianza sulla cava
stessa durante tutto il periodo di esercizio e del successivo ripristi
no.
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Art.224 - Nettezza urhana. Al're scoperte.,

La raccolzxa, il trasporcto 2 lo smaltimento dei rifivel solidi di
qualsias: tipo come pure la nettezza del suolo pubblico, vengono
praticatl i1n conformita al regolamenteo speciale vigente sul ter
ritorio comunale, di cui al D.P.R.n.915 del 10.9.1982 e Success:
Y2 modifiche e al Regolamento comunale di nettezza urbana. -
A cura del proprietario tutte le case vuote e le pertinenze e aree annesse
dovranno essere mantenute in condizioni tali da evitare inconvenienti igie
nici. -
Le aree scoperte entro il perimetro dell'ahitato debbono €Ssc. e
laoneamente recintate in modo da evitare lo scarico abusive di rot
téMIr ?eslaﬁécﬁgQuSuflali o materiali o% Ogsetti o scorie di qual_-
2l4sl naturaYEveniuali aree extra urvalievcoltivate e non edificate
non dovranno essere lasciate in stato di abbandono; il proprie
vd4rio & comunque responsabile della bonifica e dovra mantenerle in-condi
zioni tali da evitare inconvenianti igienici. E' proibite l'impianto di scarichi_
non controllati.
Gli impianti termici per la distruzione dei rifiuti di potenzia_
litd inferiore ad una tonnellata al giorno debbono anche ottem °
perare alle norme della legge 15.7.1966 n.615 e successivi rego_
lamenti di applicazione.
Per tutti gli impianti valgono le norme contro l'inquinamento at_
mosferico vigenti in materia di industrie insalubri e di impianti

industriali,

Megli scarichi, nei depositi e nei luoghi di cernita e di utiliz
zazione delle immondizie e delle materie fermentescibili o putre_
scibili deve attuarsi a cura del gestore il trattamento obﬁliga_
torio contro le mosche e la sistematica derattizzazione con mez_
zi idonei.

L' vietato l'impianto di trituratori, dissipatori e, incenerito_
ri privati di rifiuti solidi urbamni salvo casi par colari da sot_
toporre al nulla osta del Servizio di Igiene Pubblfca al quale
dovranno essere presenati disegni e dimensioni degli apparecchi

€ del collegamenti e sezioni dei condotti di scarico.

L'accumulo, la raccolta, il trasporto e lo smaltimento di scorie
radioattive, fatte salve le competenze del Sindaco in materia di
attivita insalubri, & regolata dalle specifiche norme di legge

in materia.

E' vietato bruciare all'aperto pneumatici, stoppie, residui di
gomma, di materie plastiche, stracci, pellami, cascami vari di
altri materiali ivi compreso i residui legnosi abbandonati dopo
le operazioni di potatura e dopo il taglio dei pioppi’che posso_
no originare fumi od esalazioni tossiche o moleste.

E', infine, vietato utilizzare oli minerali usati o esausti co_
me combustibili negli impianti di combustione, olli che devono es_
sere smaltiti cosl come dettato dal D.P.R. n.691/32.
Art.222 - Detenzione di ecifiuti putrescibili. Divieto di canne



@1l collezz:ivitd o ai mense collettive, i gestori di pubblic: e_
sercrzir ~2. guali si producono, si consumano o si vendono generi
al:m2nz200 2ne dlano luogo a rifiuti suscettibili di rapida pu_
trafaz:izn2, Z2vono provvedere alla conservazione temporanea dei
S1TL.7r 321131 prodotti in appositi conteniteori di idonee capa_

1
€1Ta 2 T3rnitil i idonea copertura,
attivitd ambulanti, sia che operino singelarments
zallattivamente jn mercati, fiere o 9imili, devono munirsi
ontenitori a percere, nei quali immettere tutti 1 rifiuti
ella lorg attivitd.
3li contenisori devono essere chiusi e depositati negli appositi
raccoglizori o spazi disposti dal servizio pubblice di nettezza

=

ursana.
Megli edifici ad uso abitaziome & vietata la costruziaone delle

canne di caduta cell'immondizie

~ct, 223 lmmondezzai.

Nelle localitd non raggiunte dal servizio pubblico di raccolta
aelle spazzature, ogni casa o gruppo di case deve essere forni_
1o di immondezzaio costruito 1n luogo aperto, con fondo e pare_
L1 resistenti ea impermeabili, e con capacitd adeguata.
L'imnondezzaio aovra essere protetto da copertura metallica at_
Ta aa 1mped:ire l'afflusso di acque piovane e provvisto di tubo
esalatore. Dovra distare salvo impossibilita almeno 20 metri
dalle abilitazioni.

La vuotatura dell'immondezzaio sard esequita di frequente a
cura degli interessati ed il trasporto della materia contenutavi
sard effettuato avendo cura di evitare dispersioni.

A cura dei proprietari e degli utenti sari provveduto alla perio-
dica disinfesrazione e derattizzazione degli immondezzai.

Lo smaltimento pud avvenire esclusivamente per consagna z] servizio di
nettezra urnana O in discarica autorizzaia; potranns essere smaltiti sul

suolo 2zricolo i soli rifiuti di natura organica, prevecdendo ciod una rac
colta differenziata.

AcL.224 - Hu1421a indumenti, ctappgti e stenditoi di bianche_

' vietato spolverare o battere indumenti personali, tappeti
o altri oggetti d'uso domestico come pure esporre ad asciuga_
re olanchneria, panni, indumenti e simili, quando cid possa
essere causa di 1nconvenienti igienici o di molestia al vici
nato o al passancti.

ARLA

Art. 225 - Igiene dell'aria: riferimenti leglslat1v1.

Tutte le norme seguenti sulla tutela dell'aria si intendono

_dog_



‘Ntegracive cellia normaciva atrualmencte esistente a livello
nazionale =2 regigpale

- R.O, 1,147,227 Appraovaziane ceI regolamento spaciale per
l'impiego 21 333 tIssici e circolari successive;

- D.M. 5.2.1935 dporovazione deal pProspetto contanents l'slenco

Il gas tossici ricomosciuti ai sansi del R,D. n.147/1327;

- Legge n.513/19668 Provvedimento 23nNtra L'ingquinamenta atmosferico;

- 0.P.R. n.1391/1970 Regolamento d'attuazione della Legge 615
per gli impianti termici;

- D.P.R. n.322/1971 Regolamento d'attuazione della legge 615
per gli i1mpianci industriali;

~ Legge n.437/1971 Inquinamento atmosferico causato da motori;
-D.P.H. n.400/1982 Tenore in zolfo di combustibili liquidi;
~D.P.C.M., 28.3.1983 Limiti massimi di accettabilita delle con_
centrazioni e di esposizione nell'ambiente esterno;

- D.P.R., n.691 del 23.8.1982 Eliminazione oli usati.

- D.P.R. 203/88 Attuazione direttive CEE concernenti nOrmea in
materia di qualita dell'ARIA;

- D.P.C.M. 21.7.1989 Atto di indirizzo e coordinamento alle Re_
giloni per l'attivazione e l'interpretazione del D.P.R. 203/88;
- D.M. 8.5.1989 Limitazioni delle emissioni nell'atmosfera di
taluni inquinanti originati dai grandi impianti di combustione;
- L.H. 36/1989 Disposizioni in materia di inquinzuento atmosfe_
rico; delega delle funzioni amministrative alle Province.

Art.2260 - Impianti termici.

Al sens1 della L.13.7.1966 n.s1l%, tutti gli impianti termici di
potenzlialita superiore alle 30.000 Kcal/h, debbono ottemperare
alle oisposizioni della stessa legge ed a quelle dei relativi re_
golumencvi agprovati con D.P.R. 22.12.1970 e D.P.R. 8.6.1982 n.400
nonché alle disposizioni del D.M. B8.5.1989.

Chi 1intende impiegare per gli impianti superiori alle 30Q.000
Kcalsh di cui innarzi i combustibili soggetti alle limitazioni
di cul all'art.13 della L.13.7.1966 n.615 e successive modificazia-
ni deve oresentars motivata domanda al Sindaco, che provvedera
sentito 1l Servizio di Igiene Pubblica dell'U.S.L..

Chiunque impieghi o fornisea per tali impianti, combustibili
non  corrispondenti a  quelli’ ammessi, incorre nelle sanzioni
previste Zall'art.14 della L.615 citata.

L'eventuale attivazione ed uso di apparecchi di abbattimento
o di depurazione dei fumi sono soggetti ad apposita autorizzazig-
ne del Sindaco che prescrive le cautasle da adottarsi.

Mei locali destinati a conteners fFocolai o depositi di combustibi-
li, dovranno essere in ogni caso, gqualungue sia la potenza colori-
fica dell'impianto, assicurati livelli di 1luce artificiale nen
inferiore rispettivamente a 100 ed a 40 lux, uniformemente distri-
buiti.
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nrc.22¥ - :=planti industriali.

Pec la cocsirizione, l'attivazione e la conduzione depli 1mpianci
industr:al: -on emissioni in atmosfera, si applicano le norme di
cur 2l L.2.3., 203/38 e integrato dal D.P.C.M., 21.7.89.

"es5tano ratil salvi i1 provvedimenti dell'Autorita Sanitaria a men _
¢z cegli arcc.2156 e 217 delT.U.LL.SS. 27. 7.1834 n.12865.

Tutte .e attivitd produttive o di servizio che usano solvencti
drganici di gualunque natura devono essere dotate di idonei si_
Stemi di captazione e abbattimento delle emissioni € non devo_
10 arrecare molestia o danno al vicinato. Le lavanderie 351stem
¢l dovranno adeguarsi entro 3 anni dalla emanazione del presente
golamento.
Pe: le lavanaerie a secco, i solventi devono essere recuperati
integralmente e le eventuali feccie prodotte smaltite tramite
Ditte o Servizi‘autorizzati per i rifiuti tossici e nocivi.
Per guanto concerne le emissioni derivanti dalla deoderazione
Sono richiesti gli apparecchi a circuito chiuso. Soltanto in
pacticolari situazioni potranno essere tollerati impianti a cLr _
Cuito aperto, a condizione che le emissioni subiscano un tratta_
mento di depurazione, tali da non costituire pericolec, danno o
molestia (es: non sono tollerati sfiati in canne di esalazione
¢omuni o canne fumarie, in fognatura, ecc.). Le attivita di auto_
carrozzerla e quelle adibite prevalentemente a verniciatura 50 _
no sotteposte alle procedure previste dal D.P. Rd n.203/88,
Alle meaesime norme sono sSoggette le lavora21on1Yvetrore51na.
Il Sindaco nei casi dipericole, danno o molestia per il vicina_
To, pud ordinare l'adeguamento alle presenti norme in tempi pid
ristretti.

All'internc delle case di abitazione o nelle 1loro a&iacenze
2 vietato 1lo svolgimento di attiviti domestiche, di svage o
lavorazive che diano luogo ad emissioni di gas tossici, o comunque
molesti 0 dJannosi, a vapori ed a fumi. Rilevata la produzione
31 cetze 2salaziomi, il Servizie di Igiene Pubblica ne accerteri
la proveniesnza, eventualmente anche con mezzi strumentali, e
provvederi a far ingiungers la cessazione della esalazioni mcleste
quando non ne sia possibile la completa captazions o neutralizza-
Ziong.

S' in ogni caso vietato 1o scarico nei condotti della fognatura
delle esalazioni di cui ai commi precedentli e della materia
solide o liquide con le quali si sia ottenuta la neutralizzazione
di esalazioni di gas.

£' wvietato all'esterng delle fabbriche, labeoratori e simili
©od 1in luoghi aperti svolgere attiviti che provochino produzione
e disperdimento di vapori, gas, fumi e polveri moleste

o <dZannose senza cha siano posti in atto idonet dispositivi
riconosciuti efficaci dal Servizio, per la captazione e neutrallz—
zazione di tali fattori di inguinamentsa,

Nella conduzione di stabilimenti, laboratori a simili, & vietato
Jalersz degli spazi liberi per lo scarico di impianti di ventila=-
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zione, di pulitura a sabbia, di verniciatura a SPruzzo e per qual_
siasi altra 2perazione che possa riuscire molesta o dannosa per
1l vicinata, noncha per i passanti.

Art. 229 — Zarpaogi fuoricerra di accumulo 2i procotti chimici

— —

I serpazor 2i accumulo d4i prodotti chimiei impiegati direttamente
in cicli oracursivi o in S9Sta presso grossisti o dettaglianci
<ne  sengano alimentati meaiante travase da dutacisterne o da
Fustr ed altri contenitori, debbone portare ben visibile & non
ceterioranils un cartello con l'indicazione dei nami d'usoe o
scigntifici di wytei 1 composti e della eventuale miscela.

Sugli stessi serbatoi devono ineltre essera leggibili le indicazio-
ni di pericolosita previste per gli automezzi di trasporto dei
medesimi prodotti ai sensi del 0D.M.17.12.77 pubblicate sulla
G.U. n.30 del 31.1.1978,

Per detti sarbatoi devane essera prevista idonea protezioni
al suolo al fine di evitare che la fuariugcita accidentale o
la rottura del contenitare causi 1o spargimento dei prodotti,
Cette pretezioni, mediante vasche a tenuta debbono essera di
volume complessivo pari a quello dei contenitari di cui sono
a4 servizia, essere costruits a perfetta tenuta e gj materiale
inattaccanile dai prodotti chimici, Contenitori di prodotti
reattivi (23.: acidi a bagi) debbono assere tenuti perfettamente
Séparatl mediante un muro divisorieo costruito con le stesse
modalitid delle protezigoni a terra.

I serbatoi contanenti prodotti facilmente evaporabili debbono
2ssere dotati di valvola di sicurezza e nel caso di prodotti

Ne ed abbattimentg dei gas e vapori,

Dovrda inoltre assere evitata qualsiasi fuoriuscita di liguidi
9 vapori tramite sistemi di polmonazione in cisterna. ‘
Qltre a gquanto previste nelle norme par 1a prevenziones dagli
incendi e degli infortuni, le attivita che detengono, impiegane
9 commerciano prodotti chimici, stoccandoli in serbatoi di accumu-
lo, deobaono assere dotati di:

- e@stintore a mano contanentas idonei prodotti estinguenti;

- Maqgkng antigas ecsan filtro universale;

-~ riserva d¢i prodotti assorbenti;

~ Pronto soccorso dotata di:

1. manuale o schede di pronte seccorso in ragione dei prodetei
detenuti tenute in luogo accesaibile e gi immediata consultazione;
2. bottiglie contenenti soluzioni tampone basiche e acide (es,acido
borico o bicarbonato di sodin};

3., bombole 4di ossigeno portatila:

4. occhiali Protettivi di laboraterig.

-
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Art, 230 - Scarichi degli autobus cittadini.

Gli aut.ous delle reti di trasporto urbano devono essere forniti di
tubi di scappamento che emettono gli scarichi nella zona posteriore
dell’au=oveicolo ed al di sopra del tetto della cabina,

Art. 234 - Protezione di materiali trasportati da autocarri.

Gli aut. _arri che trasportano sabbia, argilla, terrame, ghiaia grana
glie e materiale di rifiuto putrescibile e maleodorante, dovranno es
Seére dotati di adeguati mezzi di protezione e copertura che impediscg
no la diffusione di polveri, odori e materiali che possono rappresen
tare rischio e nocumento per la popoclazione.

Particolari cautele dovranno essere adottate per gli autocarri che tra
sportano merci pericoleose. In questo caso si applicano le norme stabi-
lite dagli artt. 352 seg. del D.P,R. N° 420 del 30.6.1959 e dal D.P.R.
N® 215/1982 e successive integrazioni e modificazioni.

RUMORE E VIBRAZIONI

Art. 238 - Campo di applicazione.

Le defin.zioni, i limiti, le valutazioni e modalitd operative sono
quelle contenute nella norma UNI No© 9433 del maggio 1989 titolata "Va
lutazione del rumore negli ambienti abitativi",

Tale norma & valida fino alla emanazione di specifiche normative a 1i
vello nazionale per quanto non diversamente esposto.

Art. 233 — Limiti di accettabilita delle vibrazioni.

Le vibrazioni devono essere rilevate in corrispondenza dei punti di
ingresso di tali sollecitazioni nel corpo umano e le misure vanno ese
guite rilevando il valore RMS (valore efficace) dell'accelerazione
perpendicolarmente alla superficie vibrante assumendo come indice di
riferimento la peggiore situazione riscontrata.

I valori misurati non devono Superare le curve limite globali scelte
sulla base della tabella dei fattori moltiplicativi proposti dalla
IS0 TC 108/SC 4 No1g (emendamento alla ISO 2631}.

RADTAZIONI ELETTROMAGNETICHE NON TONIZZANTE

Art., 234~ Inquinamento elettromagnetico.

1 — Gene. 31lita

Le onde elettromagnetiche sono costituite da energia che viaggia
nello spazio e comprendono:

—campi elettromagnetici statici

~campi elettromagnetici a bassa frequenza

—radiofrequenze

—microonde

—infrarosso

~laser

—ultravioletto.

I limiti indiecati valgono per la radiofrequenza e le microonde

=106~



in1zioni sQtto riporrtata.

9li aleri tipi 4% radiazioni vala quanta indicato
3 della Legge 833 &, Ove necessario, deya essere fageg
t¥iri~2nto alle disposiziony =scnicne di organismi interrazionali,

T) 3S070  Zefinitra Radiofrequenze 12 o°nde elettromagneticha ccn
Tregienr1 compresa tra:
3C0 <Hz a 300 WHz (300 x 10 Hz & 3000 x 10f Hz)

2) Sono cefinita Microonde le once elettromagnetiche con frequenza
comoresa tra;
300 “MHz = 300 GHz (300 x 10% Hz e 300 «x 10 Hz)

Art.235 - Limiti ger 1la popolazione.
L valor: massimi della densitd di potanza dovranno essere quelli
"loortati nella seguente tahella:

Tabella

Limiti gz Oensitid potenza Limiei Limiti

frequenza media (w/m) campo elettrico campo magnetico
(Vv/m) {A/m)

Ja 3CO KHz 5 45 0,11

1 300 MHz

da 300 MHz 1 20 0,05

a 300 GHz

Arc.236 - Cbblighi.

Il detzntore di un apparato generatore di onde elettromagnetiche
deve attuare tutte le migure cautelative di protezione per il
personale addetto e per la popolazicne nel suo insieme,

Art, 234 - Comunicazioni.

Chiungue entra in Possesso di un apparata generatore di campo
zletiromagnetico dave darne comunicazione éntro dieeci giorni
2l Servizio 4i Igiene Pubblica competente per territorio, precisan-
22 ~ella stessa le caratteristiche tecniche e il tipo di utilizzo,
P2r le attrszzatuyre 9id installate il tempd Per tale comunicazione
Fissato in un anne dalla data di entrata in vigore del regola-

ma2ntg.,

(1"H]

RADIAZIONI IONIZZANTT

AL 238 = Rictarinenti legislativi.

La legge quadro in materia & il D.P.R. n.18% del 13.2.1984 Cap.IX.
In applicazigne di questo decrato 50n0 statli emanati numerosi
provvedimenty legislativi; tra questi rivestano particolare
importanza i seguenti:

D.P.R. n.1303 del 3.12.1969 G.U. del 0.5.1970 n.112

Definisce le attiviti a le dosi che sono Soggette al D.P.R.n.18%/84
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2.P.R. n.7428 del 24.9.1969 G.U. del 26.2.71969 n.51

Dafinisce 1 tipi di macchine radiogene che possano determinare

riscrl oer i lavorataori e la popolaziane

2.4, 27.7.1966 G.U. del 14,11.1866 n.28% e success. aggiornamenti

an:ilisce i livelli di radicattiviti e le modaliti per il rispetta
regime di cenuncia e di contabilitd delle materie radicattive;

rr:3ce ancne il regime autorizzativo all'impiego.

JM.05.8.1358 G.U. del 30.8.1988 n.220.

Jezermina le dosi e le concentrazioni massime ammissioili ai

fini gella protezione dei lavoratori esposti a radiazioni ionizzan-

Lol
B or
I ol

U u

ci.
D.M. 4,8.1977
Fissa i livelli di cantaminazione che determinans le condizioni
di "Situazioni eccezionali" previste dall'art.108 del D.P.R.
18571564,
O.M. 14.7.1970 G.U. dell'8.10.1970 n.25%
E' in relazione con il O.P.R. 185/1965 =& con il D.P.R. 1303/1969
in quanto stabilisce i criteri per la esenzione da alcuni adempi-
menti in materia di notifiche e autorizzaziani.
D.M, 2.2.1971 G.U. del 6.7.1971 n.S8
Cefinisce le dosi e le concentrazioni massime ammissibili ai
fini della protezione della popolazigne nel suag ingsieme e di
gruppli particolari d4i popolazione,
Par le attribuzioni di competenze in materia ai Servizi e al
Presidi delle UU.SS.LL. sono da ricordare le seguenti Leggi
Regionali:
a) L.R. N.33 dal 1979

Tutela della salute nei luoghi di lavoro.
b) L.R. n.33 del 1981

Organizzazione e Ffunzionamento dei Presidi Multizonali di

Prevenzigne.
¢} L.R, N.19 del 1982 ‘

Morme per l'esercizio delle funzioni in materia di Igiene

2 Saniti Pubblica.
A  titolo esplicative 1'Aasessarato Regionale alla Saniti ha
Amanato:
1) Circolare n.,27 del 14.12.1982

Radioprotezione: attiviti delle UU.SS.LL.
2) Circolare n.3 dell'11.1.1983

Trasferimento delle funzioni esercitate dall'ex Medico Provin-

ciale,

TRATTAMENTI ANTIPARASSITARI

Art.239 - Autorizzazioni, modaliti di deposito e vendita.

La materia & disciplinata da:

- L.30.4.19682 n.283 artt.5 h), &

- D.P.R. 3.8.1568 n.12%% {disciplina
della produzigne, del commercio e della vendita dei presidi
sanitari}. '

- D.P. 9.5.1974 n.424 G.U, del 17.9.1974 n.242 che modifica
l'art.24 del 0.P.R. precedents.
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Ars.220 - Lscali o 4i £e50s51%a =

vendita - mezzi gi trasporcto.
2.2 Z2a acipire a Seposito =

Slc~a3 z-2

_ _ vendita dei presid: sanitar:,
f-sponcere ai requisiti d4i legge, devono:

2/ 233%r2 ben isolati da case di abitazione ed ubicati a livello di
1.72n0 20 cm. sopra al piano di campagna;
) 2ssare separati da locali 4di deposito e vendita di sostanza

2 dotati di aperture estarnes protetta che cansentano
4N conkinuo campbio dell'aria;

d) avere pavimento lavabiles s« parsti intonacate;

e) disporre di abbondante acqua patabile corrente:

f) disporra di un vano o di armadi ove tensre c¢hiusi a chiave
i1 presidi di I e II classe.

g) Devono essere adottate precauzioni e mezzi atti ad evitare il pericolo

di incendi, scoppi e fuoriuscite accidentali dei prodotti depositati.
E' consentita deroga alle disposizioni di cui ai punti a) =

c) per i negazi di vendita (fiorai e ferramenta) che detengono
quantitativi di prodotti di IIT e IV classe cha non danno luogo
alla produzione di odori o esalazieni molesta.

ﬂm. IE,I’.

Su carri, vagoni ed ogni altro mezzo di locomozione non possong
essere contemporaneamente trasportati presidi sanitari ed alimenti,
bevande o loro imballaggi. I presidi sanitari debbono assere
tenuti separati dai prodetti specificati al comma precedente
anche durante le soste tecniche nei magazzini delle agenzie
di trasporto o viaggio.

Art.264 ~ Modalitd d'uso.

L'acquirente dei presidi sanitari di I e Il classe & responsabile

della conservarijone e del modo in ¢ui il prodotte viene utilizzato.

In particolare deve curare che:

a) i1 prodotto sia conservato fino al momento dell'uso in un
luoge o contenitore chiuse a chiave e non accessibile ai ragazzi
e alle persone estranee all'azienda, e mai in locali in cui
siano immagazzinate sostanze alimentari e mangimi;

b) 1 <contenitori vuoti vengano c¢onfariti ad appositi centri
di <

accolta e in caso di loro mancanza con metodi indicati
d4al Servizio di Igiene Pubblica.

¢} durante la preparazione delle miscele e la loro utilizza-
rione venganq attuate tutte le cautele atte ad evitare infortuni

] nonche spargimenti acciden . .
5ia a terzi cheigif% stesso opera A tal fine si deve:

- far apporre cA¥telli, a distanza regolare, lungo tutto il
perimetro della superficie trattata con Ll'avvertanza "Terrano
e Alberi trattati con prodotti velenosi”;

- evitare che, irrorando alberi viecini a strade o a case, queste
vengano bagnate dalla nube contenente 1l presidic sanitario
¢ che vengano raggiunte da esalazioni che siano dannose o soltanto
moleste;

- raccogliere o immettere al consume il prodotto trattato solo
dope che sia trascorso il periodo di sicurezza prescritto dalla
legge e riportato nelle istruzioni allegate alla confezione
del presidio utilizzato e in caso di miscele di prodottli, rispetta-
re il periodo di sicurezza pid lungo;

- esigere dall'operatore di non mangiare o fumare durante la

- a s
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: q . o . inTeopale
utilizzazione di un presidio Sanitario & di adoperara tutividonea,

quanti, acchiali, maggge;&%;fgéneo 2 quant'altro eventualmente
Pr2scritto nelle avvsrtenze e modalitd d'uso riportate néll'e:i—
chet=a allagata alla confezigne del prodottes usate; si dave
al<resi =2sigere a lavoro ultimare un'accurata bulizia della
persona e la custodia adequata degli abiti da lavoro e degli
attre=zzi, rgncha la adeguata pulizia e manutenzionas del mezzg

usato;
d) & comunque vietato effettuare qualunque trattamente in giernate

piovose o in presenza di vento.

Tutti gli accorgimenti sopra specificati debbono essere osservati
anche nelle fasi di Preparazione ed utilizzazione dei presidi sani
tari di III e IV classe,.

Essendo questi prodotti esenti di particolari vincoli per l'acquisto
e la custodia, 1'eventuale inosservanza delle cautele sopra prescriE
te sard imputata all'cperatore in solido con l'acquirente del presi
dio sanitarioc e, se del caso, con il conduttore del terreno.

I Comuni possono adottare norme pil restrittive, tenuto conto delle
peculiarita territoriali, a salvaguardia della salute e dell'ambieg
e

Art. 242 = Autorizzazione e limiti di impiego con mezzi aerei a pala
rotante. '

L'impiego di mezzi aerei per i trattament; antiparassitari pud av-
venire soleo con mezzi a pala rotante e deve essere autorizzato, sulla
base delle norme amministrative impartite dalla Regione, annualmente.
I trattamenti antiparassitari con mezzi aerei devono essere effettuati
secondo le presecrizioni delle Delibere Annuali della Giunta Regicnale
in base zlle Circolari del Ministero della Sanita datata 10 novembre
1979 n.705/44,6/11/2/136 e datata 19.7.1984 n.55 che ammettono 1'uso
di tali mezzi per trattamenti con formulati a base di principi attivi
di III e IV classe di cui al D.P.R. n.1255/68 autorizzati ed indicati
nella nota del Ministero della Sanita prot.n. 705/44,78/3/82-10/2847
del 18 maggio 1982 contenenti o con aggiunta di coadiuvante ad azione
antideriva ed antievaporante.

Art.243 = Superfici da trattare: caratteristiche

I trattamenti con mezzi aerei Sono consentiti esclusivamente sulle
colture indicate nella nota succitata del Ministero della Sanita
datata 18 maggio 1982 (vite, olivo, Pioppo e cereali) su estensioni
coltivate a monocoltura.

Le superfici di terreno a monocoltura devono essere sufficientemente
estese (parcelle contigue dell'ordine di grandezza di 7 - 8 ettari
per trattamenti con elicotteri) che topograficamente ed orograficamen
te siano idonee a consentire il trattamento evitando la deriva e la
contaminazione ambientale oltre i confini stabiliti.
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Qualora in rali aree siang presenti pianta isolate o ilmxtate
talture diverse, & nacessario che il coltivators gi1a Formalmenta
ivvertito da parte dell'coeratore che i presidi sanitari ammessi
al “trattamento aer20 seno di massima incompatibili_ con  tali
=slfivazioni secgndarie e pertanto 1 orodotti di questae ultime
727 29Ssong essnrre Jdastinati all'alimentaziona ad alla commercia-
lizzazione,

La suddetta comunicazione formale controfirmata dal coltivatare,
a

Ceve 2ssere acguisita all'atto aella autorizzazione al trattamento.

Art. 2Ll = Trattamento con mezzo aereo a pala rotante: caratteri-
stiche,

I1 trattamento deve essere eaffettuato in modo che il pilota
possa fruire di mezzi idonei da terra (contrassegni di confine
e di zene di rispetto, maniche a vento, fumi traccianti e simili}
che gli consentano di regolare la sua condotta di volo nel modo
migliore, al fine di contenere la deriva e di ottenere un tratta-
mento valido ed efficace,nonché di disporre di wun collegamento
radio con la base.

La base deve essere fornita di un anemometro, di un termometrg
e di un igrometro. inoltre di idonse apparecchiature per la
preparazicne dei prodotti da irrorare.

Devono essere wusati dispositivi di erogazione che producano
nebbie costituive almeno il 95% da gocce delle dimensioni di
non meno di 100 micron.

Si intende pertante esclusa la distribuzione a basso ead ultra
basso volume. i

La "distribuzione deve avvenire con traettoria di volo ed alle
minime altezze e velociti compatibili con la protezione della
deriva, la sicurezza del volo e l'efficacia del trattamento,
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Art 245 - artivici 4qi vigilanza sui trattamenci con mezzo aereo.

Al Sarvizio agi Igiene Pubblica déll'U.S.L. spatta il contralle
¢ la vigilanza e 1la possibilitd g4 svolgere controlli e pralevare
Campiani dei prodotti utilizzati.

Qualora si riscontri 1'impiega di sostanzs ngn autorizzate,
l'apa-ators daves disporras il sequestrg cautalativo delle 30starze
suddette,

Mei casi invece di riscontro di  irregolariti nell'esecuzione
delle operazioni, pud disporne 1la sospensione.

In entrambi i casi deve essers data comunicazione immediata
al Sindaco e al Presidente della Giunta Regionale per la conferma
dei provvedimentj urgenti adottati.

Qualora avbiano a verificarsi jacidentj di gqualsiasi natura

nél carso del tratramento, l'operatore deve avvisars i servizj
Z8lla U.S.L. intsressati. ’

Art.246 - Obbligo 4i denuncia ai Servizi di Igiens Pubblica

gella LU.SS.LL.

La denuncia dei casi dgi intossicazione da antiparassitari agricoli
¢ oopoligatoria, anche al solo sospetta da Rarte di chi esercira

la professigna medico-chirurgica. Legge 2.12.1978 n.gqa.

Art. 24% = Divieto trattamenti.

E 1}

cidi alla culture frutticole, foraggere, orticols e floricole da

assolutamente vietato effettuare trattamenti insetticidi e acari

serra durante la fioritura cosl come stabilito dal Decreto Regicnale

n.68 del 14,2.1989,

Art 28Precauzioni per l'accesso alle aree trattate.

Almeno nelle prime 48 ore Successive ai trattamenti con antiparassi-

cari gli addetti potranno accedere alle aree trattate soltanto se
dotati di adeguati mezzi di protezione individuale.

- 44%-






TITOLO 1V

IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE
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TITOLO v
IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLE BEVANDE
Disposizioni generali

Art 249 - Yigilanza prevenzione = informazione.

L4 wvigilanza igienica prevenzisne & informazione alle imorese
& al consumateri sulla produzicone ed il commercio di qualsiasi
s0stanza destinata alla alimentazione O comunque impiegata per
la preparazione di prodotti alimentari & esercitata dal personale
dei Servizi di Igiene Pubblica e Veterinaria, secondo lea rispettive
cempetenze,

Art.280Q - Ispezioni, controlli, accertamenti.

La vigilanza di cui al precedente art. si effettua mediante:

- 1ispezioni, intese a rilevare l'idoneiti igienica dei locali,
dell'arredamento e dells attrezzature, nonché l'idonsiti tecnico~
funzicnale all'attiviti cui sono adibiti o si intende adibirli;

- controllo igienico delle sostanze alimentari e dei prodotti
di uso personale e domestico nonché della lorg qualiti mereeolo-
gica e rispondenza alle norme vigenti in materia; - )

— Aaccertamento che i titolari o conduttori o le persone comungue
addette alle aziende soggette alla L.30.4.1962 n.283, adempianog
agli obblighi previsti dalle leggi vigenti e dal presente regola-
mentag.

Art.254 ~ Modalita d'esecuzione delle ispezioni.
L'addetto alla vigilanza esegue le ispezioni
solo dopo essersi qualificato e, se richiesto, dopo aver

documentato la sua qualifica esibendo la tessera di servizio,
Ove un tecnico incaricato di eseguire le ispezioni sia sprovvisto
di tessera, deve munirsi di delega del Sindaco ¢ eéssere accompagna-
£ da un addetto munito di tessera, o da un vigile urbang.
I titolari o responsabili delle aziende non posgono opporsi
alle ispezioni 2 sono tenuti a mettersi a disposizione di chi
la eseqgue per fornire tutti i chiarimenti richiesti e per esaquire

far esequire i lavaori manuali eventualmente necessari per
il proseguimento ed il completamento della ispezione.
L'interessato ha diritte di chiedere che, se dell'ispazione
viene redatto apposito verbale, siane riportati fedelmente i
Suoi eventuali rilievi. Il verbale va firmato anche dall'interessa-
to al quale va Conseghata una copia.

Art.252 - Modaliti di esecuzione dei comtrolli.

I controlli di cui sopra si esequono can:

1) esame diretto della merce per accertare che:

- 1 caratteri organolettici siano quelli propri e carattaristici
del prodotte in esame e non abbiano subito alterazioni di rilievo;
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T+ oTaratTeri rilevabili cgn strumenti aqg 2sami sémplici, quali
densimetri, captine tornascle, termometri a similj, rientring
1la normalita;

l'asaneyalea confezione sia conforme alila disposizigni di lagge
2l presanta regolamentg,

Zsami aqg analisi agi laboratariop intesi ag accertara j requisiti
intﬁlnsec; el orodotto e ag accertars g gscludere l’esistenza
di difasti altrimenti non rilevabili, g1 esami e 1 analisi
di laboratoria si 2seguono su ai yn campione prelevatg nei mogi
di cui ai Successivi articoli.

tari o di saggio,

Q)Il campione r2golamentare 2 prelevato con la rigorosa 0sservanzsa
delle norme vigenti e viene fatto per accertare e reprimers
le infraziani 2lla legge. E° ocbbligatorie effettuare i) prelievo
quando sussistanoe fondati elementi per Sospettare che 41 Prodotto
nen sia conforme alla legge; in assenza di motivi particolari L
PUd essere prelevato ogni Qualvolta lo sj ritenga opportuno.

b)Il campione gi saggio pud essere prelevato, previe consenso
dell'interessato, €on  la sola OSservanza delle norme tecniche, it |
e viagne 2seguito:
=~ <ome indagine conoscitiva, esplorativa e selettiva, all'intarmg
dei piani mirati di lavore su determinati generi alimentari;
=~ Come indagine conoscitiva suj Processi produttiyi dei singolj
erodotti e quindi sy substrati non direttamente destinati a3
consumo.

Art. 284 - Formazione del campione regolamentare.
La materia ¢ definita dagli artt.6,7.8,10,11,12,13,14,15 del
D.P.R. 327/80. '

Art.255 - verbale di prelevamento di un campione.

Per ciascun campione regolamentare prelevato occorre redigere
i0Pp0Sito verbale. '

Per  j Campioni di saggio & sufficiente redigere un sommarig
verbale a giustificazigne della merce prelevata e pep le esigenze
amministrative del Servizia,

Copia del verbale dj prelevamentg verrd lasciata all'esercente.

dei campiogni.
Fatto salve che pepr campione regolamentarae intero si intende
un  campionea rappresentativo di tytea la partita, 1le quantiti
totali ga prelevare pepr le analisi chimiche ggng fissate ga)
D.P.R. 2327/80.




alle 0.4. 11.10.1978 e gel 10.10.85 tLimi: @y caciche misroviche
Ttllerablll oip determina.e svsvanze alimentar; e bevande (lafte,
2¢1a%l, prodotc. a base di uovo,, ed alle C.4. n.61 del 9.2.75.
GlrmE per 11 concreollo batlerislogico delle acque minersly a
Tircolari Regionaii e ministeriali in materia. Relativamente
alls apalisi microbzologlche delle sostanze 0N espressamenta
indicate, in attesa della e¢manazione d4dj specifiche norme 4i
l255e, si procesde nal seguente modo:

1) o

uguali;

2} per i predotti sfusi si grelevang sterilmente 5 campioni
di uguale quantiti;

in entrambi i casi si dovry redigere relative verbale in 5 copia,

I campioni 4gi Sa49g9ic sano costituiti dal quantitativg minimo
tecnicamente necessario per le ricerche che si intenaane effeattyua—
re,

&M 1 prodotti confezigrati Si prelevang 5 confezioni ariginal

Ant.25¥-—0eficienze dei locali e delle attrezzature,

Qualora vengano riscantrate deficienze, inccnvenienti, irregolariti
4 carico dei locali e delle attrezzature o nella lore conduzione,
i Servizi 4gi Igiene Pubblica o Veterinaria, per le rispettive
competenze, possona properre al Sindaco:

~ l'eliminaziona degli inconvenienti, fissando un termine 4j
tempo;

- 13 sospensione dell'attivitl dell'esercizio, per la turala
della saluyte pubblica, fing a1 ristabilimento della normaliti;

- la révoca, temporanea o deFinitiva, dell'autorizzazione sanitaria
I provvedimenti di cui sopra vVengono adottati indipendentemente
€ senza pregiudizio dell'azione penale o della sanzione pecuniaria
amministrativa, quando i fatti pepr cui vengone adottati costityuj-
SCON0 reate o illecita amministrative,

Arc.258 - Irregolarity delle merci. Distruzione di merci.

Gli adoe:zti alla vigilanza quando:

-~ dabbiano fondato motive di SOsSpettare che 1la merce non corrisponda
alle prescrizioni di legge e ritengano inopportung laseciaria
in libera disponibiliti aj detentore durante le more di analisi,
la pongono sotte Sequestro;

= 4accertino che 1z merce non sia corrispondente alle prescriziont
di legge, la pongono sottp sequestro;

=~ accertino che 1a merce & avariata O sospetta di essere naciva,
ne prapongono al Sindaco, Previo parere dai rispettivi Servizi
di Igiene Pubblica o Veterinaria per le rispeitive Competenze,
la distruzigne oppure la- deatinaziona, sotto controello, .. _
diversi dalla alimentazione umana:;

- accertino che yn prodotte naon &ncora immesse in Commercig
é irregolare e legalmente nen commerciabile per difetti 4i confa-
Zionamento o altri motivi che non na compromettano i} giudizio
tecnico di salubriti ed idoneita a3 ¢ansumo, posgsone proporra

al Sindace c¢he il prodotts Venga regolarizzato € quindi, previg



conzrolls, ammesso al normale consumo.

! Sistruzions d1i merci sy ricniesta del detentore dovri essere
effariuata soteg il controllo dei competenti servizi di vigilanza.
S: ricniamane jnoltre: D.P.R.327/80 arc.20, 3.P.R. 5T1ﬁaart.4 e

3rz2.252 -~ D21 sequestro.

Qlire che per le merci il Sequestro pud essersa disposto anche
oer gli arrsdi, attrezzi e macchinari utilizzati nella lavorazione,
produzione e vendita di alimenti e bevande, che risyltine non
rispondenti alle prescrizioni di legge o igidnicamente inidonei.

Ls merci o cose sottoposte a sequestro debbono eéssere assicurate

con l’apposizione di sigilli, ;
Oi ogni operazione di sequestro deve essere redatto apposito

verbale in cuil sia precisato:

~ la motivazione del provvedimento;

- la descrizione dettagliata della merce e 1le modalitd Fissate

per la custedia; |
- le generaliti anagrafiche dji colui al guale viene affidata

la custodia; L
= ©°gni altra dichiarazigne utile per una esatta descrizione
del come si & svolta 1'intera Operazione, |
La custodia di merei o cose sottoposte a sequestro pud esserea
affidata allo stesso proprietario o detentore, previo avveFtimento
delle responsabiliti che gli derivano ai sensi dell'art,335 y
del Codice Penale.

Le merci o0 cose sequestrate sono g disposizione del Servizio
che ne ha disposto il Séquestro e, quando si proceda a denuncia,
della Autoriti Giudiziaria,

Art.260 - Del disseguestro,

Qualora le merci Seéquestrate risultine idonee al consumo I'Autori-
tid Sanitaria, sentite il parere dei servizi competenti pud disporne
il dissequestro,

Art.264 - Libretto di idoneitid sanitaria,

Il personale addetto anche temporaneamenta og occasionalmentea
alla produzione, preparazione, manipolazione, vendita, deposgito,
trasporto e somministrazione di scstanze alimentari e bevande
~ anche presso gli Ospedali, le Case di Cura, i Collegi, i Convitti
g le altre collettiviti - deve e3sere munito di appodito libretto
di idoneiti sanitaria rilasciato dalla Autoriti Sanitaria del
Comune di residenza pravia visita medica ed eventuali accertamenci
microbiologici e clinico strumentali.

A tale obblige & s$0ggetto chiungue lavori, a qualsiasi titole,
presso aziende di produzione e commercio, all'interno dei loecali

dove le sostanze alimentari aone lavorate, depositate, vendutes
0 somministrate, Sono esonerati dall'obblige di possedere il libretto

di idonieitd sanitaria coloro i quali maneggiano imballaggi, contenenti le sing
unita di vendita confezionate (trasportatori, magazzinieri, ecec..), per i quall
non sussiste la possibilita di contatto, neppure indiretto. '
GLi accertamenti devono verificare che il richiedente non sia affetto da tuber<
si contagiante, da manifestazioni flogistiche a carico della cute e delle mucosH
esposte, non sia affetto da malattie contagiose o comunque trasmissiobili, in
colare a trasmissione orofecale, non sia portatore di enterobatteri patogeni
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(salmonelle e shigelle - la ricerca delle shigelle & limitata agli alimenta—

risti per i quali venga ritenuto necessario )} e sia sottoposta ai
tractamenty immunitap; prescritti da disposizioni di legge. La norma contenuta
nell'art, 38 Jel DPR 327/80 si ritiene soddisfatta con l'uso del vaccing antitifi
€0 orale vivo attenuato in conformitd alle indicazioni contenute nella Circolare
del dinistero della Sanitd n.27 dell's.5.87.
Il controllo dello stato di portatori di agenti patogeni & riferibile solo agli
eéntero-batter: patogeni elencati sopra, che devono essere ricercati negli alimeg
taristy ne?¢%i Servizio di Igiene Pubblica lo ritenga necessario, e 1n particolg
re negli addefFi alla preparazicne di prodotti dietetici e di alimenti per 1la
prima infanzia, alla lavorazione di prodotti carnei, agli stabilimenti per la .
produzione di prodotti d'uovo e di prodotti caseari, alle gelaterie artigianali
ed alle mense di ogni tipo, gastronomie, preparazioni di pasticceria fresca,
nonché al personale di asili anide e scuole materne. Il Medico del Servizio
di Igiene Pubblica Potrad richiedere anche altrij esami, qualcra lo ritenga neces-
sario. E' necessario effettuare la ricerca dello stafilococco patogeno nelle
perscne addette alla preparazione di prodotti dietetici e alimenti per la prima
infanzia.

I titolari o conduttori dell'esercizio hanng l'oboligo di sagnalare
immediatamente ai competenti uffici dalla U.S.L. casi sospetti
di malattie infettive aso contagiose del personals dipendente“
Per l'adoziagne degli eventuali Provvedimenti. Essi hanng altresi
L'obbligo di richiedere al Personale assentatasi per cause di
malatria per altra § 99-, una certificazione medica da c¢ui risulri
che il lavoratore non presenta pericoli di contagio dipendenti
dalla malattia medesima {art,41 del J.P.R. 327/80).

L'Autoriti Sanitapria coempetente al rilascio e/a al rinnovo,
sentito il parare dell'u.s.L., pud disporre in ogni moemento
accertamenti sullo statg sanitario del personale di cui trattasi
ed adottare i provvedimenti che ritenga necessari ai fini della
tutela della salute pubblica, '

Art.262 - Mogalira per il rilascio e il rinnovo del librettg
di_idoneiti sanitaria, a

Il Sindaco del Comune di residenza rilascia il libretto di idoneita
sanitaria a rjichiesta dell'interessato,. tramite: il Servizio
a1 Igiene Pubblica, che cura inoltre i rinnovi annuali.

Art.263 = fgiene del personale.

Lz persaone addette, temporaneamente od occasionalmente, alla
Produzione, preparazione, manipolazione, trasporto . g vendita
di alimenti e/g bevande debbaong attenersi al rispetto dells
norme che le leggi ed il pPresente regolamento prescrivono, X

I titolari delle dutorizzazioni, rilasciate ai sensi dal presente
Regolamento, debbono inoltre curare Ja scrupolosa osservania
di tali norme anche da parte dal personale dipendanta,

Art. 264 = Nulla-osta per esercizi di vendita al dettaglio.

Chiunque intende aprire, rilevare, subentrare, ampliare g comunque
modificare ovvere frasferire in altra sede:

= un esercizio di vendita al dettaglio di alimenti esa bavandea;

= Uno spaccio aziendalg per la distribuzione di alimenti e bavande
a2 favore dei dipendenti dj enti o imprese pubblicha ¢ privats,
di soci di caoperative di consume o di circoli privati, nalle
scuole e negli Ospedali:

~ Punti di vendita di alimenti g bevande con distribuziane meccani-
€a a mezzo di apparecchi automatici, quandeg nsn vengono installati

In esercizi i vendica al aectaglio qudl] dirette pectinenze
dell'esercizio, '
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J8¥2 3ttzrere l'autorizzazigne amministrativa Comunale, prgscritgt

12 norme vigenti, che il Sindace rilasciery pravio ﬂulla—oa“
el Servizio di Igiene Pubblica del Servizig Veterinariol
secando ie rigpettive competenze, attgstanta che 1 lgeali CoOrry.

Spondono  ai requisiti stability dalla vigente legislazione o
- i i i i ici miautogmy .
dal presente regolamento e che i distributori aetom?t?c1 e ?e. UHE__1_

art, 33 D.P.R.327/80 e ubicati in posizione Lo

tici -~»~no conformi all' _ _
Art.2658 - Autorizzazionea sanitaria pae stabilimenti, labor‘atori 3
di Produzione, preparazicgne a conFezionamento, nonche dep6§I?I
2ll'ingrosso di sostanze alimentari e di esercizi per 13 S0mMmini.
strazione al pubblico di alimenti e bevande, o T
L'esarcizio dj stabilimenti, laboratori di produziocne, Preparaziong '
& confezionamento, nonche depositi all'ingrosse di sostanze
alimentari e esercizi per 1a somministrazione al pubbliceo di
alimenti e bevande & subordinato ad autorizzazione sanitaria,
rilasciata dal Sindaco, previo parere dei Seprvizi di Igiena
Pubblica o Veterinario, per le rispettive competenzg.

Art.266 - Modaliti per il conseguimento dei nulla-osta e della

autorizzazioni, '

Le domande per ottenere Ll nulla-osta eq i pareri a cui & subordi-

nata la concessione dell'autorizzazione sanitaria, previsty

dagli artt.precedenti del presente Regolamento, compilata gy
carta bollata ed indirizzate al Sindaco, devono indicare:

a) per qualsiasi tipo di esercizio: ]

1) nome, ragione sociale & sede dell'impresa; L
2) ubicazione;
3) indicazione dei generi merceologici;
4} termine previsto per l'approntamente dei locali;
5) tipo 4di approvvigionamento idrico:
5) sistema di smaltimento rifiuti;
7) sistemi di conservazione degli alimenti,
o) per i laboratori 4di produzione:
1) indicazione di cui al punto aj);
2) tipe di lavorazione;
3) descrizione ed estremi di deposito di eventuali marehi
depositati;
4) eventuale carattere stagionale della lavorazione;
3} descrizione sommaria degli impianti ed attrezzature.

Le domande davano inoltre essere Corredate dei seguenti allegati

Per qualsiasi tipo dj esercizio:

- Pianta planimetrica gej locali- in friplice copia firmata dall'in-
teressato o da yn tecnico . iscritto all'albo professionale,
in scala 1/100. Le piante devoneg essere complete dej dati
relativi alla dimensioni deaj singoli vani, nonchaé di legenda
per 1la specificazione dell'uso o destinazione dei singoli
vani e dei singoli settori, nel caso di vani in cul siano
Previsti settori con diverge utilizzaziong;

-448 -



r25353aL9;

- =1 c£aso di approvvigionamento idrica autonomo: certificato
71 porvabilita dell'acgua rilasciato da non oltre 90 gg. dal
F.M.P, competente per tarritorio; ’ i

- certifizato di destinazicne ed uso dei locali o altro documento
30sT1%utivo previsto dalla Autoriti Sanitaria competents.

Per i laboratori di produzicne in aggiunta ai documenti soprad-

detti:

- relaziaone tecnica in duplice copia sulle modalita di lavorazione,
dalla materia prima al prodotto finito, redatta da un tecnico
0 dall'interessato;

- copia dell'esventuale marchio depositato e dell'etichette impresse
sulle eventuali confazioni, avvera una copia della confezione
od un suo disegno illustrativo, gquando le dichiarazioni sano
impresse direttamente sulla confezione,

Per gli esercizi in cui sia stato installato un impianto di

aereazione artificiale od un impianto di condizionamento dell'aria,

sia esso relative a tutto l'esercizio 0 sole ad una parte di

g8$so, occorre presentare una relazione tecnica dell'impianta

installato.

Le eventuali spese per i sopraluoghi, controlli ed analisi,

verranng addebitate agli interessati.

Le autorizzazioni sanitarie richieste saranrmo rilasciate previo

esito favorevole dei controlli igienico-sanitari e conterranno

una copia della pianta planimetrica e delle relazioni tecniche
debitamente wvistate dalla autoriti sanitaria competente per

il rilascio.

Le autorizzazioni sanitarie concesse dovranno essere tenute

presso gli esercizi cui si riferiscono ed essere esibite a richie-

[}
sta del personale incaricato della vigilanza. ‘

Ar-t.261- - Attestato per l'attrezzatura di vendita dei prodotti
surgelati,

Indipendentemente dall'autorizzazione amministrativa per il
commercio e da quella sanitaria d'esercizio, l'attrezzatura
per la conservazione-espesizione e vendita dei prodotti surgelati
¢ soggetta al rilascio di apposito attestato di idoneiti sanitaria.
Tale attestato viene rilasciato dal Servizio di Igiene Pubblica
e/0 dal Servizio Veterinario, in base alle rispettive competenze
in ordine all'‘esercizioc di vendita, ed & valido per tutta la
gamma dei prodotti surgelati.

IGIENE DEI LOCALI, DELLE ATTREZZATURE, E PER LA CONDUZIONE DEGLTI
ESERCIZI DI PROOUZIONE, DEPOSITO, VENDITA E SOMMINISTRAZIONE
DI ALIMENTI E BEVANDE.

Art 268- Requisiti comuni a tutti gli esercizi,
Salvo diverse dispeosiziani previste da leggi o regalamenti spe-
ciali, tutti gli esercizi di produzione, trasformazicne, confe-
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ztonarento, deposito, vendita e somministrazions di alimenti
2/0 22varde (anche a conrduzione familiars) debbono corrisponders
ai ra2gulsity igienico-edilizi stabiliti dal presentes regolamento,
Tali 2sercizi devaono avere accesso dalla pubblica via o da altro
lucgo puoplico o comungque aperto al pubblico: essare farniti
d1 servizi 1gisnici.

L'Autorizi Sanitaria competente pud ammettere deroghe per gii
g-ercizi situati in “ocali di costruzione antecedente alla entra-
“a in vigore del pregente regolamento; tali deroghe sono subordi-
nate al parere del Servizig di Igiene Pubblica e alla esecuzigne
degli eventuali provvedimenti da essao suggeriti,

I servizi igienici devono avere Jle pareti rivestits con materiale
liscio e lavabile per l'altezza di m.2 dal suolo ed essere costi-
tuiti da un vano antiservizio con lavandino dotato di erogatori
di acgua a comando non manuale, di distributore semi-automatico
di sapone, di asciugamani a perdere e relativo raccoglitore
& da un vano per servizig igienico.

L'aereazione dei servizi igienici deve essere conseguita madiante
finestrino aprentesi all'esterno, di superficie nom inferiore
a2 mq.0,80, ovvero da un idoneo impianto di aersazione forzata
su conforme parere del Servizio di Igiene Pubblica territorial-
mente competente.

Qualora l'approvvigionaments idrico venga assicurato a mezzo
pozzi anziché a mezzo 4i pubblico acquedotto, & necessario che
l'acqua sia sottoposta ad analisi chimico—batteriologica, con
frequenza  almeno annuale, a cura del 35 1.p. con esito di una
dichiarazione di potabiliti.

Nei locali di cui al presente articolo & vietato fumare,

Art.269 - Requisiti degli stabilimenti e laboratori di produzione
8 confezionamento.

Gli stabilimenmti ed i laborateri di lavorazione, trasformazione,
preduzione, preparazione e confezionamento di alimenti e/o bevande
debbone corrispondepe oltre che ai requisiti igienico edilizi
sull'igiene del lavora a quelli indicati agli articoli 28 @
29 del D.P.R. 26.3.80 n.327. Le pareti devono essere lavabili,
impermeabili e disinfettabili almene fino a2 m. di altezza.

I laboratori industriali debbono inoltre osservare a disposizioni
relative alle caratteristiche strutturali dell'impianto contenuts
nella circolare n.20 del 5.4.78 del Ministero della Saniti.

I servizi competenti dell'U.S.L. posseono consentire deroghe
all'obbligo di disporre di locali di depogito per i laboratori
-riigiana’i che svolgono un volume di lavoro limitato e quelli
annessi a negozi di vendita, purcha l'approvvigionamento delle
materie prime, dei contenitori, imballaggi od altro 8ia continuo
e l'eventuale riserva sia quantitativamente modesta e gistemata
in settori del laboratoric in medo da non costituire ostacols
alla lavorazione ed alla eésecuzione delle pulizie.

Questi laboratori pPossono  essere  autorizzati nell'aggregato
urbano a condizione che gli eventuali odori, vapori, fumi ed
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alsre asalazioni molesta véngano convogliati al di sopra dei
técti circostanti 1l'edificio in cui Sono  installati, a mezzo
di 1dcnes impiante di aspirazione che assicuri almeno S'ricam?i
di aria ogni ora ed una lisve ¢ costante depressione che imoedisca
il diffaondersi degli odori negli alteri ambienti,

[ laborartori artigianali che producans alimenti deperivili {genari
di pasticceria, di rasticceria, pasta alimentare fresca) debbong
ineltre dotarsi di attrezzature che consentanc l'adeguata consar-
vazione dei pradotti.

Art.2¥D - Requisiti per cucine industriali.

Si intendono per cucine industriali i laboratori gve si preparano
pasti da trasferire fuari del luogo di produzione per il consuma
presso mense aziendali e collettiviti in generea,

L'istituzione e la conduzione di una cucina industriale & soggetta
ad autorizzazione sanitaria, che pud essere canseguita con 1la
modalita di cui ai precedenti articoli,

Le cucine industriali debbeong possedere, in quanto applicabili,
1 requisiti di cui agli artt. 261 & 26%del presente regolamento,
ed wuna superficie totale dei 1locali d4i lavorazione, deposito
e serizi non inferiore a mg.0,%50 per pasto preparato giornalmente,

con un minimo di mq.60.

Per un numero di pasti giornaliero Superiore a 500 si potri
consentire una opportuna riduzione di detto coefficiente,

Le cucine industriali debbono essere dotati dei seguenti locali
e settori:

= ricevimento;

= Canservazione derrate non deperibili;

- depdsito vini e bibite, se del caso;

~ <canservazione derrate deperibili (celle frigo) distinte per
verdure, carni freache, insaccati, formaggi ed altri generi;

- conservazione in cbngelatore'dei prodotti surgelati;

- lavaggio e preparazione verdurea:

= freparazione pasti;

- Cottura;

= confezionamento piatti;

- deposito piatti ed altro materiala per il confezionamento;
~ deposito di-uscita e distribuzione;

~ lavaggio stoviglie medianta apparecchiature dutomatiche;

~ deposito materiali per la pulizia, la disinfezione a la disinfa-
stazione; ‘ )

- spogliatoio per il personale con armadiestti individuali lavabili
a due scomgarti;

- W.C e dacce;

= locale mensa per il personale:

- ufficig amministrativo;

— autorimessa;

- altri servizi, se del casag.

Tutti i settori devono avere sade in locali Seéparati cosi da
offrire la massima garanzia igienica; tuttavia i settori per
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la preparazizre, 1, cottura od ] confezionamentq dei pasti
p&;sono £Ssere compresi nel medes imo logale, purche 1] Servizig
di Ijiena Pubblica, sentito il parere del Servizig Veterinariop,
Per l2 ralatiye Competenze, 1lg giudichi sufficientemente ampio
ad attreizatc, cosi da garantire )a Séparazione tra i circuiti
dalle varie derrate e +trg quealli del materjiale Pulito e del
matzriale sporeq.

I mezzi per il trasporto dei pasti confezjiomati debbono essere
ben protetti dall’infiltrazione di polveri eq e€sisere lavabilj
sia all'interng Che all'estarng,

Essi non possono essers’ adibiti a3 nessun altro uyso e debbong
e€ssere mantenuti Sempre perfettamente puliti ¢ disinfettaj almeng
mensilmente,

Tutti § tipi di contenitori 4i alimenti devono essere costituiti
di materiale idoneo per alimenti, recante apposito Contrassegno,
Tra i controlli_ igienico~samitari da  effettuarsi a& cura dej
servizj competenti, devono e2ssere inoltre comprese anche Periodicha
prove di cessione Cchimica per suppellettili, pPosate, piarti
€ vasellame, ’

533:2¥{<— Requisiti degli esercizj di vendita con annesso depositop,
Gli esercizi 4i vendita degli alimenti e/g bevande debbong avere;

- locali 4di eésposizione, vendita e dispensa di numero e dimensioni
ddeguate alla capacita commerciale dell’esercizio. La dispansa
o il magazzino possono éssere ubicati in locali discosti o distanti
dall'esercizio;

=~ 4n  vano g reparto laboratorio, regolamentare ai sensi del
prec.art, limitatamente agli esercizi in Cui si effettyj la
Preparazicne, Produzione o conFezionamento di alimentij per 1la

vendita diretta;

— un lavandino érogante acqua potabile e regolarmente allacciato alla
rete di Scarico, dotato di rubinetto a comando nen mangale, di distri
butore semi-automatico di Sapone, di asciugamani monouso e di relativo
raccogli tore o mezzi simili;

~ YN vano spogliatoie comprendente almeno: armadietti individuali a

due scomparti per la custodia rispettivamente degli abiti civili e da

= servizi igienici (latrina ¢ antilatrina dotata di lavandino con

le stesse caratteristiche indicate sopr#;

- idonej recipienti, costruiti con materiale lavabile e dotati di
coperchio g tenuta, per 1la raccolta delle immondizie;

T Un apposito reparto o armadietto per i1 deposito delle attrezzature
eccorrenti per 1le pulizie;

- drredamento ed attrezzature cheyconsentano una facile pulizja;

- banco di vendita con ripiano di imateriale unito, inalterabile,
impermeabile e lavabile, dotate di rialzo di vetro quando vi si espon-
gano in mestra o comunque vi si vendano alimenti non protetti da
involucro pProprio e che normalmente si consumano senza preventivo
lavaggio, sbucciatura o cottura;

- banchi-armadio o vetrine refrigeranti, all'occorrenza distinte in
relazione alla natura dei prodotti esposti, limitatamente
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alla deperibility degli stessi;
- i30on2i scaffali can ripiani a superficie liscia e a cestell]
COS=ruUiti in modo tale da consentire una facile pulizia; '
- utensili a contenitori coestruiti di materiale idoneg per alimen-
Tl, ra2cant: apposito contrassegno e distinti Per wvari tipi di

predotti merceolagici., .
L'altoritd sanitaria Competente pud ammettere deroghe al rispetts

del  raquisiti  strutturali Sinraspecificati par gli esercizi
situati in locali qi costruziones antecedents alla entrata in
vigore del presenta regolamento; tali deroghe sang subordinate
al parere del servizio di igiene pubblica o del servizio veterina-
rio secondo le rispettive competenze, ed alla esecuzigne degli
eventuali provvedimenti da esasi suggeriti.

Arc, 232 - Manutenzione e conduzicne degli esercizi di desgosito,
lavorazione e vendita.

Gli esercizi ove si tengono in deposite, si lavorane, si trasforma-
N9, si producone o Comunque si manipolang o 3i vendono prodoteri
alimentari debbono:

T eSsere costantemente tenuti in ordine ed in accurato stato
di pulizia;

- avere le struttura murarie, l'arredamento, le attrezzature,
gli utensili e Ie suppellettili sempre in buono stato di manuten—
zZione, pulizia e funzionaliti;

- @&Ssere sottoposti a trattamenti di disinfezione e gdi disinfesta-

CoNn prodotti e modaliti dpprovati dal Servizio di Igiene Pubblica:
- durante le fasi della lavorazione, in Particolare i laboratori
di preparazione e le cucine, essare tenuti sgombri da segatura
0 altro simile Mmateriale;

- al termine di agni  ciclo lavorativo essera immediatamente
puliti, con 1a massima cura, le apparecchiature 'e g9li utensili
0sggetti a ristagno di materiale, nonchd i pavimenti e, sa del
caso, le pareti;

- attivare una efficace lotta cantro le mosche e i roditori;

- assicurare un idoneo ricambio d'aria all'interno dell'esarcizig.
Megli stessi esercizi a vietato:

- adibirli ad usi diversi da quelli per i quali sono stati autoriz-
zati; _

- tenervi macchinari, arredi, utensili, aggetti o altro materiale
in disusa ovverg non  strettamente attinenta all'attiviti che
vi si svolge;

- tenere Prodotti destinati alla . vendita direttamants a contatto
can il pPavimanto;

~ €sporre all'esterno dej locali gli alimenti che possono esgere
sSoggetti ad inquinamente nen  eliminabile mediante 1la normali
operazicni di lavaggio, shucciatura e similari; la mercea che
pud essere esposta dave comunquae essere ceollocata ad almeno
fpo cm. dal suolo;

- effettuare ed accettare la consegna delle merei mediante il
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decosito dells stesse davanti alla porta d'ingresso, in particolare
Tego in orario precedente l'apartura dell'esercizio;

- Ceposiztare sulla pubblica via i vuorti a perdere;

- %Z2rearvi, -sia pure cccasionalmente, animali domestici,

-2 Terci debbono essere tanute in reparti o settori distinri
mer ciascun genere o gruppo di settori omogenei. I reparti o
SETTOrL destimati a orodotti non alimentari debbono essere tenuti
distanti = separati, con soluzione di continuitd, gai reparti
di alimentari.

Gli stessi c¢riteri debbone osservarsi per la sistemazione nalle
celle o armadi frigoriferi.

I prodotti alimentari compresi gli insaccati non protetti da
involucro proprio che si consumano Senza cottura o sbucciatura
né, di norma, senza preventivo lavaggio, debbono essere tenuti
in apposite vetrine o vassoi con coperchio o altro idoneg mezzo
che ne garantisca la protezione dalla polvere o dagli insetti,
a temperatura che ne garantisca l'adeguata conservazicne, s
distribuiti con pinze, palette, forchette e simili.

I fogli di carta od altro materiale usato per avvolgere gli
alimenti, in contatto diretto ed immediato con questi, debbono
recare l'indicazione "per alimenti” e debbono essere estratti,
al momento dell'uso, da appositi apparecchi o cassetta protettive.
Quando la carta & utilizzata per evitare il contatte dell'alimento
con il piano della bilancia, il foglio deve essere di ampiezza
tale da garantire 1lo SCopo prefisso; la stessa norma & valida
per l'uso di vassci e simili.

E' vietato l'uso di g9iornali, di carta usata, di carta colorata
cen sostanze non consentite e che cedano facilmente il colaore,
anche se usate per imballaggi esterni. E' altresi vietato avvolge-
re ricotta, frutta o altri generi con foglie di piante., €' vietato
al pubblico autoservirsi o comunque toccare con le mani le merci
esposte; il divieto deve essere pubblicizzato a mezzo di cartelli
facilmente leggibili da affiggersi bene in mostra nel reparto
in cui le merci sono esposta,

Art 243 - Requisiti degli esercizi di somministrazione di alimenti
/0 pevande,

Gli esercizdi di somministrazione di alimenti ¢/0 bevande, ai
soli fini dell'Autorizzazione Sanitaria di cui agli arte.
%5@% vengono distinti in: BAR, PIZZERIA, TAVOLA CALDA, RISTO-
RANTE O TRATTORTIA.

L'esercizio di BAR CAFFE’ e simili & caratterizzato dalla sommi-
nistraziune di bevande ai ganeriiégiggfft 5355%%13 gelateria,
di dolciumi e di prodotti di gastronomia

nonché dalla contempora-
nea preparazione o somministrazione di bevande calde o fredde,
analcooliche, alcoocliche o superalcooliche, con o sanza la sommi-
nistrazione di colazioni fredde o dolciumi,eventualmenta riscaldate
Su plastre elettriche o con tostapane. Il servizio di somministra-
zione pud essere fornito anche a tavolino.
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orecarazioni gastronomiche (tramezzinP?nﬁﬁbtco fritto, piadine,
salfd varie o simili) che vengono somministrati}siano elaborati
dirzzzamanta nell'esercizio, dovranno essars rispettati i requisici
ti dall'art.2{ddel presents Regolamento.

Sizio di PIZZERIA & caratterizzato dalla preparazione
2 cottura al forno di pizze, variamente guarnite, ancha nell'ambito

dello stesso locale di somministrazicne, che pud avvenirea sia
al banco che al tavoline nel rispetto del precedente art. 2% ..

Nel' caso che i prodotti di gelateria e/qg pasticceria & g altre

zicne al pance di ogni tipo di preparazione gastronomica, preparata
& c3tta in un regolare laboratorio di cucina installato a vista
del 1locale di somministraziane, ma in un settore nettamenta
distinto e separato dal settore riservato al pubblico, avvera
inun altro locale razionalmente raccordato con il banco di sommini-
strazione, -
L'esercizio dji RISTORANTE o TRATTORIA & Ccaratterizzato dalla
somministrazione di ogni tipo di preparazione gastronomica escly-
sivamente a tavola sia tramite Perscnale addetto che per autoser—~
vizio, .
I diversi tipi di esercizio Sopraspecificati possono essere
istituiti singolarments, o Cumulativamente, e possqQno  essera
abbinati ¢ comunque disporre di separate sale per riunioni,
balle o diver‘timento.=
L2 dimensioni dei iacali di nuova costruzione deyono rispettare
le norme di igiene edilizia ~“Antenute nel nresente regolamento;
l'Autoritd Sanitaria competente pud consentire deroghe, oprevio
parere del Servizio gi Igiene Pubblica, per 9li esarcizi situati
in edifici del Centro Storico o cemunque costruiti prima dell'en-
trata 1in vigere del preseante reqolamento.
L'arredamento e l'attrezzatura debbaono aessare adeguati @ proporzip-
nati all'attiviea dell'eserc1zru, corrispondenti huanto prévxata'
dal precedente ‘articolu, e tali qga consentire la migliore conserva—
zione dei prodotei somministrati, inoltre; y
- tutti gli esercizi debbono esgsare forniti di servizi igienici
2 disposizignme del pubblico, aventi i requisiti di cui al preceden=-
te art.263 facilmente individuabili con appositea indicazioni,
adeguati alla capacitd recattiva dell'esercizio, cdnsiderando
come rifarimento minimo i termini indicati nel seguente schema:
a) senza posti a sedere: 1 lavandinog 2 1 gabinetto
b) fino a SO posti: 1 lavanding e un gabinetto per le donna

1 lavanding e 1 gabinetto per uvomini
¢) da 51 a 180 POsti: 2 lavandini e 2 gabinetti par le donne

2 lavandini e 2 gabinetti per gli uomini

d) oltre 150 posti: 3 lavandini e 3 gabinatti per le donna

3 lavandini e 3 gabinetti per gli uomini,
Il ristorante o trattoria deve avere:
1) almeno un vano per la conservazione degli alimeﬁti @ bevande
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IgTaTy di 1donei scaffalj 2 ripiani  lisci o lavapili, di armadio
9 <celle frigorifere distinti ed utilizzaei specificatamenta
per la conservazione della frutta e della vergura Q peﬁ Quella
3231l altri alimenti ceperibili; '

2) una cucina dotata dei seguenti reparti: freparazione verdure,
pPreparazione altri alimenti, Cottura, lavaggio stoviglie, installa-
1 in locali distinti € tra loro rfacceordats, ovvero 1n zgre
den cistinze e Separate di uno stessag locale, se suFFicientemente
ampisa. La superficie destinata ai servizi 'di Cucina nel syg
insieme non pud essere comunque inferiore 2 mq.20 e, per dimensiony
maggiori, rapportata a m3.0,50 per posto a4 tavola. [a zona di
Cottura deve essere fornita di una c¢appa di_asoiraziona_cqllegata
ad wuna canna fumaria fndipendente terminanta Sopra il tet+p
dell'edificio come da artﬁkﬂ?;

3) un vano o un Settore di raccords tra la/le sale da pranze
ed i diversi servizi in cui tenapre Sistemati e Pronti all'ysg
od eventualmente preparare per 1'uso, senza interferire nell'atti-
vitd di cucina, le tovaglie, i tovaglioli, il vasellame, 1le
vetrerie, le bevande e la frutta;

4) uno o pig sale da pranzo, in cui la distribuzione dei tavoli
e delle sedie sia tale da consentire al consumatore una comoda
assunzione dei cibji eg al personale una agevole attuazione gel
servizio; in 0gni caso dovri essere assicurata yna Superficie
di almeng m3.1,20 per ciascun posto a tavola, .

Gli esercizi in cui si attua l'autoservizio da Parte dei consumato-
ri devono averea un reparto attrezzate par l'esposizione, al
riparo da agenti inquinanti, dei vassoi, posate e pietanze in
medo che siano nel contempo debitamente conservate al caldo
0 al freddo, a seconda delle esigenze, e facilmente prelevabili:
detti esercizi debbono avere i reparti di dispensa 2 di cucina
debitamente sviluppati in rapporto alla maggiore quantiti e
diverso modo di preparazione . g somministrazione delle pietanze.

al 19 g 20 Punto precedenti,

Tutti gli ésercizi in cuji gi effettua, anche temporaneamente,
somministrazione . di alimenti a/o¢ bevande, =zalvo che vengano
usati esclusivamente contenitori a perdere, devono éssere dotati
di apparecchiature automatiche di lavaggio. ) i
Ourante la'stag¢une €3tiva, quandd 1T Servizio di Igiene Pubblica
esprima parera Favorevole, anche sea condizionats all'esecuzions
degli eventualj provvedimenti che ritenga necessari, 1l'Autorita
Sanitaria pud consentire ai titelari delle licenze gj ristoranti
2 bar di collocare tavoli e tavelini all'esterno del locale,

TRASPORTO E COMMERCIO AMBULANTE

Art.234 - Autorizzazione Sanitaria e idoneiti dei mezzi gi traspor-

to.

Fatto salve quanto previstog dall'art.44 de] D.P.R, 327780 o
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dgll'al=ra normativa statale in materia tutti i mezzi di trasporto

sanizaria rilasciata dal Sjiadaco previe parere favorevole del S.I.P. o

al Servizio Veterindfio secondo le rispettive competenze.

© mezzl autorizzati e comunque ritanuti idonei al trasporto
d: alimenti nQn possono essere usati promiscuamente per altri

usl.

Art.ZHE;- Requisiti igienici dei mezzi di trasporto.
Fatto salvo guanto previsto specificatamente dalle norme vigenti, °
i mezzi di trasporto di alimenti e Sevande destinati alla vendita
ambulante devono rispaondere ai seguenti requisiti:

~ presenza di strutture che consertane una ordinata collocaziane

della merce;

~ Possibilitd di accurato lavaggio e disinfeziane.

I mezzi di trasporto di alimenti a bevande devono essere mantenuti
in buone condizionmi di pulizia, in ogni loroc parte.

Art.23§ - Vendita ambulante. .

E' consideratoe commercio ambulante il commercio che si svalge
nelle piazze, nelle strade e/0 in altro luogo accessinile al
pubblico in forma ambulante con 1l'ausilio di attrezzature mobili,
& che pud essare esarcitato presso il domicilio dei compratori
© su qualsiasi area pubblica, fatte salve le limitazioni poste
dalle Autoritid Comunali.

Il commercio ambulanta in posto fisse che pud essere esercitato
saltanto su quella parte di suole pubblico a tale uso destinato
dal Comune é assimilato al commercio cha si svolge negli esercizi
di vendita e somministraziane qualora dotato di analoghi requisiti

e strutture,
Chiunque effettui la vendita di generi alimentari fuori negozio
{in forma ambulante, girovaga o su posteggi) deve disporre di
locali di deposito adeguati convenientemente attrezzati, aventi
le caratteristiche stabilite dal presente Regolamento e dalle
rorme vigenti in materia, e riconosciuti idonei cen certificazione
~1lasciata dalla competente Autoriti Sanitaria.

Art.24} - Caratteristiche delle aree destinate al commercio ambu-~

lante.

L'arga su cui si svolge il commercio ambulante a posto fisso
deve possedere i seguenti requiasiti:

- essere ubicata in zone che nan presentino pericoli di inquina-
mento dovuto a traffico, Polvere, €s3lazioni dannose o maleodoranti
per gli alimenti esposti,

In ogni caso non pud essere consentito l'ingresso a autoveicoli
@ motore nell'area fino a che le sostanze alimentari non siana
state protette e/0 imballate per il carico e lo scarico;

— essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiuti
solidi con coperchin a tenuta;

=~ avere pavimentazione impermeabila ed essere collegata alla
fognatura e con apposita pendenza verso sistemi di raccolta,

Y
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2l:menti e bevande devono essare muniti di apposita autorizzazione



123 ayitare il ristagno di acjue meteoriche Q9 di altri scarichi

2 dotate di congruo rumere di Punti di erogazione 44

2ssere pravisti sarvizi igienici rispondenti ai regquisiti

31 zur all'art.268 ; i gabinetti non devono essers in numero

é}zore ad uno ogni 25 lavoratori.

L'ares in zui osi svolge il commercio ambulante di generj alimenta-

"1 non in sede fissa deve Posseders i seguenti requisiti:

— prevedere la dislocazione dei mezzi utilizzaei Rer la vendita

di generi alimentari in un‘unica zona, che nan pPresenti pericoli

d'inquinamento dovu*s a traffico, polvere, esalazioni dannose

¢ maleodoranti per gli alimenti esposti:

- ¢£ssere dotata di ¢oengruo numero di contenitori per rifiuvti
idi n hio tenuta; -

SOl;:ieC:ss:::e;:cslm:;te disﬁonibile acqua potabile e idonei servizi

igienici.

Art. 248 - Autorizzazioni.

L'esercizio del commercio ambulante & subordinato all'iscrizione
in una speciale sezione del Registro previsto dalle leggi nazipna-
li, ed al possesso di una autorizzazigne amministrativa, rilascia-
ta dal Sindaco del Comune di residenza del richiedente,

E' inoltre richiesta autorizzazione sanitaria, rilasciata dall'au-—
toritd Sanitaria Competenze per territorio sentito il parere
del Servizio di Igiene Pubblica e del Servizio Veterinario,
secondo le rispettive competenze, per il commercio ambulante
di particolari generi alimentari e bevande., Tali dutorizzazioni
dovranno essere esibite ad ogni richiesta degli organi di vigilan-
za.

Art.2¥4 - Reguisiti per 1la vendita ambulante,
La vendita ambulante pud essere consentita per i generi alimentari,
purché ne siano garantite, a parere del Servizio di Igiena Pubblica
2 Veterinario secondo le rispettive competenze, 1la corretta
conservazione e la protezione da ogni contaminazione., E' comunquea
“i2tata la vendita ambulanta di funghi secchi sfusgi.

I nqezzi di trasporto e le attrezzature destinats alla vendita
ambulante degli alimentj deveno attenersi alle disposizioni
contenute nel successive art.&ﬁ}i

L'esposizione dei generi per la vendita é consentita soles se
i  prodotti sono adeguatamente protetti dall'influenza degli
agenti atmosferici, dal Contatte col pubblico e da ogni affry
tipo di inquinamento,

Le norme prescritte per l'igienes del parsonales e 13 conduzione
degli esarcizi si applicano anche alla vendita ambulanta.

Art.ggg_— Autorizzazioni sanitarie dei mezzi usati per la vendits
ambulante, .

I mezzi dqi trasporte usati per la vendita ambulante, fatte salve
le disposizioni della legislazione vigente, devono
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ottenere autorizzazione Sanitaria rilasciata dal Sindaco previo pare
re del Servizip 4i ~giene Pubblica e/o Veterinario competenti per ter
1riterio, a scadenza biennale.

setsi mezzi non possone essere utilizzati promiscuamente per altri
wSE . .

Arc. 284 - Requisiti igienici dei mezzi usati per la vendita
amoulante 2 1 posto Fissa,

I mezzi wurilizzare:y per la vendita ambulante =2 a postg fisro
Jevane, oltre c¢ne risponders a quanto richiesto per i mezzi
31 trasporto di alimenti e bevande, garantire il rispetts dei

sejuenti requisiti:

= Presenza di idoneo piano di lavaro in acciaio inox:o alteg
materiale ritenuto idanea;

- dotazione di un idones armadio frigorifera, ad uno o pil scompar-
ti, nal quale conservare la merce deperibile, evitanmde la promi-
Scuitd tra generi diversi;

= Ppresenza di banceo refrigerato (in caso di vendita di merce
deperibile) e comungue dotato di adequata Protezione dagli agenty
atmosferici e dal contatte col pubblico;

- esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorra
di acqua potabile e di altrettanto capace serbatoio per l'acqua
usata;

-~ esistenza di adeguato e razionale sistema di raccolta dei
rifiuti solidi prodeotti;

— vaschettia per la disinfezione dei coltelli,

Il banco nong richiesto quandg si disponga di un automezzo speciri-
Catamente carrozzato ed arredato a guisa di negozio alimentare.

Art.282 - Fiere e Sagre paesane - Festival e Festa.

La produzione, la preparazione e 1la manipolazione di alimenti
& Devande in occasione dello svolgimento di ﬂ%ere, festival
€ sagre paesane & subordinato alla concessione di.una specifica
aucorizzazione y rilasciata dalle autoritd competenti del Comune
interessato, sentito il parere del Servizio di Igiene Pubblica
2 del Servizio Veterinario secondo le rispettive competenze,

Art.283 - Mcdaliti dell’autorizzazione,
L'autarizzazione di cui all'art.precedente & limitata aj soli
giorni preannunciati dagli organizzatori con possgibiliti di
pProrega a seguito di specifica richiesta.

Cecpia della domanda di autorizzazione corredata dei documenti
ricniesti » dovrd pervenire al Servizie

strazione di alimenti sfusi e confezionati dovri eéssere in possesso
di regolare llbrettes di idoneitd sanitaria. Tutti 9li operatori
dovranne usare Casacche o vestaglie o grembiuli adatti e copricapi
di stoffa chiara che deaveno esseras sempre puliti. Gli stangds
devono essare sollevati dal terreng mediante piani idonei.
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— Deve esssre disponibile acqua potabile in quantitd sufficiente.

Les zora di preparazione, cottura e vendita, razionalmente attrez—
zZaza, ZI2ve essere Dben delimitata ed accessibile solo agli addet:i
ar lavory,

3211 devono avere superficie lavabile.
i1 lavaggio delle stoviglie, posats, pentols, vasellame,
§1 Zovrda ricorrere all'uso di idonea lavastoviglie automatiche
z2mungue  ad acqua corrente scaldata al di sopra di 80 gradi

Pan

O o

I rifiuti solidi devono essers raccolti in appositi sacchi e
conservati in appositi contenitori muniti di coperchio, posti
fuori dagli stands in luogo non accessibile al pubblico,

Dovranno essere collocati, inoltre, contenitori raccogli rifiuti
provvisti di coperchio & protetti mediants supporti meccanici.
Dovranno essere previsti idonei servizi igienici.

Art.28l4 - Chioschi,

I chioschi devono essere costruiti in muratura o in legno o
in altro materiale riconosciuto idoneo dalla Autoritda Sanitaria
competente e devono essere lontani da fonti di insalubritid o

di insudiciamento.
L'approvvigionamento idrico deve ayvenire mediante. 1'allacciamento
fisso alla rete 1idrica pubblica ovvero mediante altra fonte
autonoma, purché la potabilitid dell'acqua erogata sia garantita
ed accertata per mezzo di analisi da eseguirsi ogni anno presso
il P.M.P. o Laboratorio d'Igiene Ambientale dell'U.S.L..

I chioschi devono avere il pavimento di materiale impermeabile
unito e compatto e pareti lavabili, nonché impianti di acqua
corrente con lavabo idoneo dotato di dispositivo non manuale
ed automatico per l'erogazione dell'acqua, ed idoneo sistema
di raccolta dei rifiuti solidi e di canalizzazione e smaltimento
dei rifiuti liquidi.

Devono possedere almeno una mensola di materiale impermeabile,
lavabile ed inossidabile, compatto ed unito.

Devono inoltre essere dotati di un locale o reparto o armadietti
Sa adibirsi a razionale deposito delle provviste; di idoneo
frigorifero per la congervazione dei predotti deparibili.

I chioschi in  cui vengono praparati direttaménte i prodotti
da somministrare al pubblico {(quali piadine, gnoceo fritto o
simili} devone rispondere, in quanto applicabili, ai requisiti
previsti dall'art.269 del presente regolamento relativo ai labora-
tori artigianali.

REQUISITI DI ALIMENTTI E BEVANDE

Art. 285 - Salvaguardia della genuinitd e della regolaritd delle
sostanze alimentari.

E' vietato produrre, commercializzare, offrire in vendita e
propagandare a mezzo stampa od in qualsiasi altro modo sostanze
alimentari, adottande denominazioni o nomi impropri, frasi pubbli-
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c*rar--. marchi o attastati di qualitd ¢ g¢genuiniti da chiungue

r;lasc13ti, nanche disegni illustrativi tali da ' sorprendere
la ouona fede ¢ da indurre in earrore gli acquirenti circa la
Aasura, sostanza, qualiti, origine, ©provenienza e oproprietd

ruzrizive dells sostanze alimentari stesse ¢ vantande particolari
azianl medicamentose o confezionate g etichettate in modo anomplﬂ—
t2 g difforme da quanto previsto dalle leggi vigenti im materia
2 dal presente Regolamento.

I contravventori saranno perseqguiti ai sensi delle L2ggi vigent:
in materia.

Per 1 livelli di contaminazione radigattiva degli alimenti e
bevande valgono le norme del D.M. 4.8.77 (G.U. n.231 dal 25.8.77)

e seguenti.

Art.28@ - Ghiaccio.

R.0. 3.2.1901 n.45 art.123,

Il ghiaccio wutilizzato nella preparazione e conservazione di
alimenti deve essere quello definite per usoc alimentare, prodotto
con acqua potabile, e che alla fusione di ancora acqua potabile.

Il trasporto del ghiaccio per uso alimentare deve essere attuato
in recipienti di materiale 1liscio & lavabile o can appositi
automezzi dotati di celle con le stesse caratteristiche.

La conservazione del ghiaccio negli spacci di vendita e nei
laboratori deve avvenire in conteniteri aventi caratteristiche
identiche a quelle previste per i mezzi di trasporte di cui
al precedente comma, e senza interposizione di stracci, segatura
o altro matariale potenzialmente inquinante.

I1 campione regolamentare di ghiaccio per uso alimentare si
forma con acqua di fusione in bottiglie sterili, prelevate da
un recipiente sterile di fusione.

Art.28¥ - Acque minerali.

La materia é regolamentata da:

L.16.7.1916 con relativo reg.approvato con R.[0.28.9.1919 N.1924;
D.M, 20.1.1927;

D.C.G. 7.11.1939;

L.30.4.1962 n.283;

0.M. 22.6.1977 (norme per etichettature) moadificato dal O.M.
1.2.1983; '
C.M. n.46 del 6.7.1977 (norme per etlchettature)

C.M. n.61 del 9.8.76

Art. 288 - Acque gassate e bibite analcooliche.

La produzione, il deposito e la vendita di acque gassate e bibite
analcosuiiche sono.disciplinate da:

0.M.19.5.1858 n.719:

L.3.4.1961 n.286;

Le acgue gassate e la gassosa davono possedere i requisitl chimici
e microbiologici di potabilitid stabiliti dalle vigenti leggi.
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A~~..239- Alcgol e acgueviti,

:1 produzione il commercio dell'alcoel scono disciplinati da:
- 3.70.7957 n.1029 e relativo reg. D.P.R. 29.6.63 n.1037,

L1 orzcuzlone e il commercio delle acqueviti sono daisciplinati
L.7.72.51 n.1559 e relativo Reg.D.P.R..

Ja:

Ar:.ZQO-airra - vino 2 aceto - mosti - yve.

La orocuzione 2 il commercio della Dirra sono disciplinati da:
L.76.8.71962 n,1354 modificata con D.P.R. 40.12.70 n.1498; L.16,7.
1974 n.329; D.L. 3.7.1976 n.454.

La produzigne il commercio ai mosti, vini e acets sono disciplinati
da: D.P.R. 12.2.1965 n.162 modificato da L.65.4.1966 n., 207, L.28.12,
1967 n,1374, L.18.3.1968 n.498 e L.9.10.1970 n.739; D.P.R. 12.7.
1963 n.330 (norme per la denominazione d'origine); D.M. 21.4.19083
(contenitori alternativi per "vino frizzante"); D.M. 2.7.84.

Art 294 - Cacao - cioccolato - caffd - camomilla.

La produzione e la vendita di prodotti di cacag e cioccaolato
sono disciplinati da: L.30.4.1978 n.351; D.L. 3.6.1977 n.252
convertito in L.19.7.71977 n.420; D.P.R. 18.5,1982 n.490.

La lavorazione e il commercio del cafféd e dei suoi derivati
sono disciplinati da: DO,.P.R. 16.2.1973 n.470; D.M. 20.5.1575
(caffé decaffeinato); D.P.R. 23.8.82 (estratti di caffé): D.M.22.6.
1983 (decerato). '

La raccolta, il confezionamento e 1la vendita della camomilla
sono disciplinati da: L.30.10.1940 n.1724.

Art.292 - Sfarinati, pane e pasta.

La produzione e il commercio dei cereali, degli sfarinati, del
pane e della pasta alimentare sone disciplinati da D.M.26.3.1945
(norme per il prelevamento campioni, modificato da L.283/62
e D.P.R., 327/80}; L.4.7.67 n.580 modificate con L.8.8.71 n.440;
D.M., 27.9.1967 modificata con D.M. 16.5.69 (ingredienti consentiti
nella formazione dei ripieni per paste speciali secche e paste
alimentari fresche), O.M., 5.2.70 (norme per pane e grissini
sosciali).

Per quanto riguarda i requisiti microbiologici, fatto salvo
quanto indicato dalle disposizioni in wmzteria previste dall'art.
14 Jdella Legge 283/62, le paste alimentari fresche e gli eventuali
ripieni devono rispondere alle sesuenti caratteristiche: assenza di

rategeni.

Art.zqs - Trasparto pane.

Il trasporto del pane dal tuvygy  di produilone all'esarcizio
di vendita, a pubblici esercizi (bar, ristoranti, trattorie)
0 a comunitd (mense, collegi, convitti, caserme) dave essere
effettuato in recipienti lavabili, compatti e muniti di copertura
a chiusura in modo che il pane risulti al riparo dalla polvere
e da ogni altra causa di insudiciamento.
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iL recipiente di  cui al Ccomma precedente non & obbligatorig

"2l <2aso in cui il trasporta viene effettuato con un mezzqg che

12539793 di un cassone praprio costruito can materiale lévabile,

7i142:0ils perfattamenta e Separato dal posto di guida. ’

I T22:ipients chiuse o il mezzo di trasporto, come Sopra descritti,
S9oligatorio anche per le consegne al domicilia del singole
candFumatore quango  si effettua contemporaneamente la consegna
a pih clianszi,

far la tonsegna deve =essere rispettato il disposto dell'art,

92 secondo comma Ve capoverso,

Art. 284 - Riso.

La preduzione ed il commercio del riso soano disciplinati dalla
L.18.3.1958 n.325; L.5.6.1962 n.586.

Art.298 - Strutto.

Cenominaziona e requisiti sono definiti dal R.D.L, 15 Ottobre
1925 n.2033, art.31.

Art.296 - Burro.

La produzigne ed il commercio del burro sono disciplinati dalila

L.23.12.1956 n.1526 € normativa successiva.

Art@ﬁ% =~ Margarina, grassi idrogenati, paste bianche di demargari-
nazione.

La produzione ed il commercio della margarina e dei grassi idroge-
nati alimentari sono disciplinati da: L.4.11.1951 n,1316 @ relativo
Reg. di esecuzione D.P.R. 14.1,19834 n.131; L.16.6.1980 n.523
(disciplina fiscale della preduzione a del commercio della marga-
rina destinata all'industria alimentare); L.31.5.1977 n.321;
0.M. 29.8.1977.

Art.298 - 0li di oliva e di semi.

La produzione ed il commercio degli oli di oliva sono disciplinati
da: R.D.L. 15.10.1925 n.2033, art.20, L.13.11.1960 n.1407; L.27.1,
1368 n,25.

La produzione ed il commercio degli oli di semi sono disciplimati
da: R.D.L. 15.10.1925 n.2033, art.21 e 22; L.21.1.1968 n.35.

Art.299- Latte.

Generaliti, -

Per latte alimentare si intende il prodotto destinatg ad essere
venduto come tale al consumatore,

La produzione ed il commercio del latte sono disciplinati da:

- R.0.9.5.29 n.994 modificato con D.p, 11.8.63 n.1504;

~ Legge 30.4,1962 n.283;

- 0O.M. 14,3.1965 recante norme sull'importazigne del latte e
creme di latta;
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-.L.R. 25.1.74 n.3 recante norme sulls’ tasse di concessione
ragionala; .

- Lagge 11.4.74 n,138 sul latta in polvere intsgrato da Legge
3.70.35 n.327;

- 2.M.,29.3.76 {G.U.1.10.78 n,262);

= Lsgge 174.3.13977 .39 contenante norme sul latts alimentare
in:e;o;

- 0.M.11.70.78 riguardante il limite di cariche microbiche modifi-
cata e integrata da 0.M.10.,10,85;

- 0.P.R. 26.3.80 n.327;

- D.P.R. 10.95.82 n.314 sul latta in polvere;

- D.P.R. 514/82 sul latte conservato disidratato.

Etichettatura,

E' ragolamentata da:

- D.P.R, 327/80;

-~ D.P.R., 322/80; _

- Cire,Min.12/80 € disposizioni successive;

Mezzi di trasporte.

E' regolamentato da:

-~ R.D. 9.5.29 n.994;

- D.M.,14,9.63 ed integrazioni e modificazioni con 0.M,22,9.72;

- D.P.R. 26.3.80 n.327 aggiornate con il D.M.6.2.82 in materia
di temperature durante il trasporto.

Recipienti.

E' regolamentata da:

- R.D. 9.5.29 n.994;

- D.P.,R. 26.3.80 n.327;

- Legge 30.4,1962 n.283.

Vendita.

E' regolamentata da:

- R.D. 9.5.29 n.99%4

- L=gge 30.4.82 n.283; . g

- D.P.R. 26.3.80 n.327.

Art.300 - Crema di latte o panna.

La produzione e la vendita di crema di latte comunemente detta
panna, @& consentita soltanto sotto forma di crema di latte pasto~-
rizzata, sterilizzata .o a lunga conservazione, con una percentuale
di sostanza grassa conforme ai limiti della circolare ministerijale
n.70 del 1980 ed i requisiti microbiologici fissati dalla O.M.11.10
1973, '

Per i recipienti, il confezionamento, le modaliti di trasporto,
la corservazione e vendita della crema di latte si applicane
le norme prescritte per il latte.

Art.304 - Latti speciali e aromatizzati.

Per latti speciali si intendono i predotti in forma ligquida
ottenuti dal latte alimentare con aggiunta di zuccheri nella
misura massima del 10%, di aromatizzanti compresi nell'elenco
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Zegl: additivi approvato dal Ministers della Saniti e di altra
sostanze alimentari.
E' ZIsnsentita soltanta la vendita di latei speciali preventiva-
-amT2  30TToposti a  trattamenti  termici di risanamento, ed a
St 51 applicano tutta le norme inerenti le caratteristiche
3-fisicre, microbiolegiche, enzimatologiche, di confazig-
menty 2 mocdalitd di trasporto, conservazione e vandita prescritti
rispatIii.arente per i latti pastorizzati od a lurmga conservazione,
Sulle canfezioni dei latti speciali debbono <essere impresse
12 indicazioni previste dalla norma vigente.

Art.302 ~ Latti fermentati (Yoghurt, Kefir ed analoghi)
Per latti fermentati si intendono i prodaotti ottenuti per coiagu-

lazione del latte senza sottrazione di siero ad opera esclusiva
di microrganismi caratteristici di ciascun tipo di latte fermen-
tato, che debbono mantenersi vivi e vitali fing al momenta dsl
consumo,

I latti fermentati di qualsiasi tipo debbono essere preparati
esclusivaments con latte preventivamente $0ttoposto ad idoneo
trattamento termico di risanamento.

[ latti fermentati o lo Yoghurt, debbone essere tenuti in regime
costante di freddo in agni fase della produzione, trasporto
e vendita, e debbono essere posti in vendita, esclusivamente
in confezioni originali e sigillati recanti impresse le indicazig-
ni previste dalla normativa vigente.

Art.303 - Latte in pelvere per uso umana.

Per latte in polvere 3i intende il prodotte ottenuto direttamente,
per eliminazione dell'acqua dal latte intero, scremato e parzial-
mente scremato, dalla crema di latte o da una miscela di questi
prodotti, con o senza l'aggiunta di Lecitina di Soia nella qualiti

massima delle OQ,5%,.

Il latte in polvere destinato al consumo deve essere posta in
vendita in confezieni chiuse e sigillate all'origine a norma
di legge,

Art.3Qk - Latte in polvere magro di importazione,

€' vietato detenere per usc alimentare wumano, o destinare a
tale wuso latte magre in polvere impartato per la preparazione
degli alimenti per il bestiame.

Art.305 - Latte condensato.

Per latte condensato (concentrate) si intende i1 prodotto ottenuto
per eliminazione parziale dell'acqua dal latte intera, scramato
© parzialmente scremato, o da una miscela di questi prodotti
éventualmente addizionati di crema di latte.

Per latte condensato zuccherato sl intende il latte sgpra specifi-
cato addizionato di saccarosio.

Art.306 - Autorizzazione a produrre derivati del latte e lattas
speciale,
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La oroduzione di derivati del lattes e latte speciale & subordinata
alla zZoncessione di una specifica autorizzazione sanitaria ecne
vigre rilasciata in conformiti alle leggi vigenti e da. quanto
Ta2:11:1%0 dal presente regolamento.

n dazrta autorizzazione, rilasciata dall'autorita sanitaria
£37pezznte per territorio, saranno indicate le norme igieniche
da 23servarsi nella produzicne e commercio di dette preparazioni.

Art.3O¥L- I formaggi.

La vendita e la produzione dei formaggi & regolamentata da:

- R.D. 9.5.19 n.994;

- R.D.L.15,10.1925 n.2033;

- R.D.L, 17.5.38 n.,1177;

- L2gge 10.4.54 n.125;

- D.P.R. 5.8.55 n.BB7;

- D.P.R. 26.3.80 n.327;

- 0.M. 6.2.82 (G.U. n.55 del 25.2.82) sulle temperature'di traspor-

to;

- L.18.6.85 n.321.

I formaggi devono essere indicati con il nome della specie animale
¢he ha fornito il latte c¢on cui sono stati prodotti, ovvero
per i formaggi tipici con la denominazione specifica propria
attribuita ai singoli prodotti per usi e consuetudini tradizienali
0 per legge.

I formaggi freschi, da consumarsi alla stato fresco debbono
essere prodotti con latte preventivamente sottoposto a trattamerto
termico di risanamento.

I formaggi non definiti freschi possono essere immessi al consumo
selo dopo un periodo di stagionatura di almeno 60 giorni.

Art.308 - Formaggio grattugiato.

Il formaggio grattugiato deve essere preparato estemporaneamente
su richiesta dell'acquirente.

' consentita la vendita di formaggio grattugiato in confezioni
originali e sigillate recanti impresse 1le indicazieni previste
dalla legge.

Art.309 - Creme,

Sono c¢reme i prodotti ottenuti con la cottura di una miscela
di latte-zucchero-uova, con o sanza l'aggiunta di farina o sostanze
amidacee ed aromi.

Art.340 - Paste dolci, secche e fresche, trasporto e vendita,

Le paste dolci preparate con impasto di farina lievitata, grassi
ed oli, uova e zucchero ed eventualments guarnite con marmellata,
frutta secca, canditi e cioccolato, sono considerate paste dolci
secche e possonoc essers prodotte, senza specifica autorizzazione
dai laboratori di panificazione.
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Ls paste dolci preparate, oltre che con gli ingredienti specificati
2l comma precedente, anche con latte, panna, creme, sciroppi,
liguory, sono considerate Paste dolci fresche e la loro produzione
3 suporcinmata al conseguimento della specifica autorizzazione
p2r laboratorio di pasticceria.

Il trasporto, dal luogo di produzione a guello di vendita, geve
2ssgfre offettuate a mezzo di contenitori pulitci ad accurataments
cniusi, i» m~do che le paste, durante il trasporta, sianc efficace-
mente protatte dagli agenti atmasferici, dalla polvere 2 da
ogni possibile fonte di inguinamento.

Se si utilizzane per il trasportoa delle paste, contznitori a
recupero, questi debbono avere le pareti liscie e di materiale
lavabile,

Le paste dolci nei negozi di vendita debbonog essere costante-
mente protette dalla polvera, dalle mosche, e dal contatto con
il pubblico. Quelle farcite con panna e crema a base di uova
e latte devono essere conservate a4 temperatura nan Superiore
a + 49C,

E' facoltd dell'Autoriti Sanitaria Locale su proposta del servizio
competente proibire, nel periodo 8stivo, la produzicne e la
vendita di caste alla crema e alla parna,

Art.244 - Gelati. i
La vendita e la produzione sSono regolamentati dal presente Regola-

meénto e dalle seqguenti norme:

< DM, 22.12.67 e successive modificazioni;

~ Lzgge 30.4.62 n.283;

- D.M.6.3,75;

- 0.”.R. 26.3.80 n.327;

- D.P.R 18.,5.82 n.322;

- 0.M, 11,10.74.

— C.R. 6.6.88 N° 25 ‘

Art.342 - Autorizzazioni sanitarie a produrre e vendere gelati.
Chiunque intenda pradurre gelati deve conseguire apposita e
soecifica autorizzazicre nel rispetto dei reguisiti previsti
Call'art%q del presente regolamento.

€' vietata la produzionme di gelati con miscele non preventiva-
mente sottoposte a trattamento termico di risanamento, gquale
la pastorizzazione e l'ebollizicone.

E' vietata la rigelificazions del gelato scongelato.

Art.343 - Modalitid di vendita dei gelati.

I gelati venduti in confezieni originali chiuse debbono essera
tenuti a temperatura non superiore a - 18°C in banchi frigoriferi
anche se del tipo a cassone aperto per l'auto-servizig da partes
del cliente,

Il gelato da vendersi allo stato sfuso in razioni da costituirsi
di volta in volta deve essere:

a) tenuto in recipienti ed in un banco refrigerante riservati
esclusivamente a tale uso;
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ol Zznuto ad una temperatura » Che pur caonsentendos
un  t2rTo grado di malleabilitia al Prodotto, necessario per il
orz2lzsamantg o 13 formazigne dalle razioni cen le appoaite-spatole
5 girzz o cucchiaio, tenuti all'interna dei contenitori

vy nNe impedisca il disgelo o il rammcllimento,
nrcn2 solo parziale o limitate allg strato sunerficiale od ai
cordi zal tontznitore ovvero sul fondo di esso;

) Zistr:ibuito al cliente in c¢ialde o corteritori a perders
conservati, fino al momento dell'use, in recipienti chiusi al
riparo dalla polvere e da ogni altra possibile fonte d'inquinamen-
£o.

Le norme del comma precedente debbono essere osservate in quanto
applicabili anche per le macchine che, a mezzo di rubinetti
comandati, distribuiscono semiautomaticamente gelato sfuso.

Il rifornimento 4ej gelati, dai laboratori di preoduzione & 4gai
depositi all'ingrosso alle rivendite, deve avvenire con bolletta
d'accompagnamento & can le modalita prescritte per la pasticceria
fresca, ad 1l trasporto deve essere attuato con veicoli isotermici
e refrigeranti che assicurine la conservazione del prodotto,

Art.344 - Vendita ambulante di gelati e similj.

La vendita ambulante di gelati o simili 3 proibita.

Art.348 - Prodotti dietetici e della prima infanzia,
La materia & regolata dalla seguenti leggi:

- Legge 29.3.1951 n,327:

- D.P.R. 30.5.53 n.578;

- D.P.R. 26.3.80 n.327; ‘

- D.P.R. 18,5.82 n.322.

Art.346 ~ Estratei alimentari e prodotti affini.

Sono disciplinati da:

- Legge 836/50 e relativo regolamento D.P.R. n.567/73;

- 0.M. 7.2.89;

Legge 30.4.62 n.283;

- D.P.R. 26.3.80 n.327;

- D.P.k. 18.5.82 m 322, :

- Circ.Min.San.n.38 dell’'8.6.82;

- Circ.Min.San. n.67 del 5.11.82.

La competenza al rilascio dell'autorizzaziona sanitaria alla
produzione, al confezionamento a 8copo di vendita & stata attribui-
ta ai Comuni con Circ.Reg.n.17 del 22.11.82, in base all'art,5
comma 1 L.R., n.19/1982.

!
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ar=.34% - Sciropoi, conserve, marmellate.
La produzione e la vendita dei prodotti vegetall conservari

2 gisciplinata da:

- 7.0,L.3,2.23 n.301 e regolamento R.D.14.10.26 n,1927.
A2r gli scircppi:

- Art.37 ZJel R,0.L.15.10.25 n.2033;

- Lagge 23.2.88 n.116.

Per L2 conserve:

- R.0.L. 25.8.32 n.1260;

- R.D. 30.11.24 n.2035.

Fer le marmellate:

- Art.37 del R.D.L.15.10.25 n.2033;

~ D.P.R. 8.6.82 per la produzione e la vendita.

Art.348 - Prodotti surgelati.
La produzione, il trasporto e la vendita dei prodotti surgelati

& disciplinata da:

- Legge 27.1.68 n.32 e relativi D.M, di attuazione del 15.6.71;
1.3.72; 21.6.72; 29.11.72; 15.6.77; 22.6.77; 16.7.80; 3.11.82.
Art.31 del D.P.R. n.327/80;

bD.P.R., 18.5.82 n.322.

Art.318 - Ortaggi.

Sono considerati ortaggi ls= piante o le parti utilizzate per
l'alimentazione:

a) le radici: carote, rape, ecc.;

o) 1 bulbi: agli, cipolle, ecc.;

c) i tuberi: patate, ecc.;

d) i fusti: asparagi, sedani, ecc.;

e) le foglie: spinaci, cicorie, lattughe, ecc.:

f)} le infiorescenze: broccoli, cavelfiori, carciofi, ecc.;

g) i frutti: pomidori, peperoni, melanzane, ecc;

h} i legumi freschi: fagiolini, piselli, fave, ecc.
E' vietata l'irrigazione degli ortaggi e frutti con acqua di
fagna o di carali inquinati per scarichi di fogna od industriali.
£' vietata la vendita di tuberi e bulbi germogliati, degli ortagg:
23n inflorescenze dischiuse ed in genere di tutti gli ortaggi
avvizziti per qualsiasi causa: caldo, gelo o tempo trascorso
dalla raccolta.

L g

Art.320 ~ Frutta.
La frutta e l'ortaggio a frutto posti in vendita per uso alimentare
deve avere raggiunto sulla pianta. il campleto sviluppo Fisiolyyi-

€o ed iniziata la maturazione.

€' vietata la vendita di:

a) frutta immatura anche se sottoposta a processoc di maturazione
artificiale, questa, o pid propriamente la maturazione accellerata
& consentita esclusivamente per la frutta raccolta al raggiungi-
mento del completo sviluppo fisiologico:
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2) frust:a con lasioni non cicatrizzate ed umica anche se di
"oTesta 2ntitd;

S} “rdrcia rotta o tagliata;

3} “T-.ita 2 verdura che contengono residui di prodotti usati
*0oagricoltura per la protezione della Piante ed a difesa delle
50sCarzz2  alimentari immagazzinate, in  quantita superiori aj
imiz: zonsangiti,

In ceroga al disposto Punto ¢) e limitatamente alla vendirta
al cdettaglio & consentito il taglio e conseguentemente 1la vendita
di frutti non interi, per i meloni, i cocomeri e le zucche

4 condizione che 1la superficie di taglio sia sempre fresca =
Convenientemente protetta dall'influenza dell'aria e da ogn:
possibile fonte di inquinaranto.

Gli imoallaggi ed i recinienti utilizzati per 1la lavorazione,
l'immagazzinaggio, il commercio all'ingrosso ed al dettaglio
della frutta e degli ortaggi debbono sempre essere puliti.

€' tassativamenze vietato l'uso di cassette di legno impregnate
di acqua, untuose, annerite, emananti cattivi odori o contenenti
muffs,

Art.324 - Cocomeraie,

I tradizionali capanni o baracche e simili, par 1la vendita di

cocomeri e meloni sono autorizzati dall'autoriti sanitaria compe-

tente per territorio sentito il parere del Servizio di Igiene

Pubblica con permesse stagionale a condizione che ovungue vengang

installati rispondanc ai requisiti di decoro e dispongano di:

= due vani separati, uno per il custade ed uno per il deposito

cdella merce;

- di acqua potabile corrente sottoposta a controlli periodici se
proveniente da pozzo;

- tavolo a superficie intera, lavabile, per il taglio e la vendita
dei frutti;

— 1donei tavoli ricoperti con tovaglia lavabile per il consumo
sul posto dei frutti (ove questo si effettui);

- lavabo ad acqua corrente, a disposizione dei clienti che
Consumano il frutto sul posto, con distributore dei sapone liquido

e asciugamani a perdere;

- di idonea posateria a perdersa;

- di campane protettive per i frutti giid tagliati ed espostj
per la vendita,

Tutte intorno al capanno dovri essers effettuata una efficiente
lotta alle mosche.

Le bucce dei frutti ed ogni altro rifiuto dovri essera allontanato
quotidianamente e fing al momento dell'asportazione dovranno
e€ssere tenuti in idonei recipienti dotati di coperchio a perfetta
tenuta,
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L3 concessione dell'autorizzaziona @ rilasciata solo
se 1l personale addetto osserva le prescrizioni contenute nel D.P.R.
327.1280. :

FUNGHI E TARTUFT

Art 322 - Funghi e tartufi: disposizioni generali.

Agli sffacti samitari i funghi =agno distinti in freschi ‘epontanei
0 coltivati) e condizionati (secechi, surgelati, saott'olio, sacto
aceto, in salamoia ecc.) e i tartufi in freschi e condizionaty, )
Chiunque intenda vendere funghi e tartufi, freschi e/0 condizionati
deve essere in possesso della autorizzazione amministrativa
{licenza commerciale) prescritta dalla Legge 11 giugno 1974
n.426, sulla base delle tahbelles merceolegiche VI e VII 4i cul
al D.M.30 agosto 1971 e successive modificazioni e integraziaoni,
L'esercizio della vendita dei funghi e tartufi & soggetta alle
norme del presente regolamento noncha da altre laggi e regolamenti
specifici vigenti.

La vendita dei funghi e dei tartufi che non avvenga negli esercizi
commerciali ({locali), & permessa solo nei siti indicati dal
Comune. L'esercente, autorizzato alla vendita nei mercati, deve
disporre di idoneo ambiente dove depositare i funghi invenduti,
Tale ambiente dovri essare indicato nell'autorizzazione di cul
Sopra, restando vietata ogni detenzione in luogo diverso.

E' comungque vietata la vendita dei funghi in forma itinerante.

€' vietata la vendita di funghi invasi da parassiti, cartonizzati,
rammolliti da pioggia o altrimentj avariati, avvizziti, fermentati,
di sapore disgustoso o gi odore sgradevole.

€' vietata la vendita di Ffunghi in polvere, sminuzzati, spezzati
0 comungue di dimensioni tali da non consentire il riconoscimento
della specie di appartenenza di ciascun pezzo presentatqg,
L'esercente, che intende vendere funghi freschi a tartufi freschi,
deve richiedere l'autorizzazione amministrativa, specificando
in essa le voci "funghi” e "rartyfin che devono essere riportats
nella relativa autorizzaziona.

La vendita dei funghi freschi e deji tartufi freschi & subordinata
alle limitazioni e aj controlli sequenti:

1) appartenere a Specie ammesse al consumo ai sensi dell'articaolo
sequente;

2} essere in bucno stato di consarvazione;

3) essera accompagrati dalla dichiarazione di commestibilijta
rilasciata 'dall'apposite servizio micologico indicato dall'u.s.L..
La vendita dei tartufi freschi e ccndizionati, & disciplinmata
dalla Legge 17 Luglio 1970 n.568.

Art.323 - Funghi e tartufi; specie ammesse alla vendita.

E' ammessa la vendita di funghi freachi e tartufi freschi apparte-

nenti alle specie sottoelencate:

a) Funghi freschi

Nome italiano Nome scientifico

Percino Boletus edulis
~—=8ottospecia edulis
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Porcinello rosso
Pinarello o Parcinellsn giallo

Pinarello o Boleto granuloso

Ovolo buaono
Chiodino

Russola dorata
Russola maggiore

Russola verdeggiante
Cardoncello o Cardarella

Agarico deliziosao o lattarolo
sanguigno

Agarico ostreato o ge}one
Gallinaccio o Finferle
Finferla o Cantarellos giallo
Trombetta da morto

Prataiuelo

Linn

Prataiuolo coltivato
Steccherino dorato

Spugnola
Imbuting

Piopparello
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Schaeff, ax Fries

- S0ttospecie pinicqla
Vitt, e var.fuscorubepr
sensu Moser

Boletus
Fies
Boletus scaber Bulliard
ex Frier

Boletus rufus Schaeff
Boletus
8x Frieg

aereus Bull.ex

luteus Linn
Boletus granulatus

Linn ex Fries

Amanita Caesarea Quélet
Armillariella mellea

Ricken

Russula aurata With
ex Fries

Russula cyanoxantha
Fries :
Russula virescens Fries

Pleurotus eryngii

Quélat

Lacatarius diliciosus
S.F. Gray e Lactarius
sanguirluus Paulet ex
Fries

Pleurotus ostreatus

Kummer

Cantharellus cibarius
Fries .

Cantharellu; lutescens
Pers,

Crathaerellus cornucopioide
Linn. ex Fries
Psalliota campestris
Psalliota arvensis Schaeff
ex Fries

Pesalliota bispora Lange

{8 affini)
Hydnum

repandum Linnm

-

Morchella sp.
Clitocybe infundibuliformis
Quélet.

Pholiota aegerita Brig.




b} Tartufi

Néme tzaliano Mome scientifico

Tarcuta 5ianco del piemoance Tuber magnatum Pico

Tarzufy nero pregiate di

Morcia 3 di Splero Tuber melanosoorum Vit

Tartufo rero arginario o

Tarf;Fo 31 Bagnoli Tuber mesentericum Vite

Tartufs d'astace o scQrzaone Tuber aestivum Vitt

Tartufo naro d'invernco tri-

fola nera Tuber brumale Vite

Tartufo moscatae Tuber melanosporum var.
moscatum De Ferry

Terfazia Terfezia Leonis

Le singole specie di Funghi freschi o di tartufi freschi ammessi
alla vendita devono essere tenute separate, ad eccezione dei
Soletus di cui alla lettera a) del persente articolo; per 1la
vendita al dettaglio sui contenitori, deve essers apposto  un
cartellino indicante chiaramente il nome della specie.

Sono pure ammessi alla vendita, sotto la responsabiliti accertata
per iscritto dal perite micologico, funghi freschi appartenenti
4 specieg mangerecce non comprese nell'elenco suddetto, purcha
non siano confondibili in alcun modo don specie velenose o sospet-
te.

E' ammessa la vendita di'Funghi freschi coltivati commestibili,
purché rispondano ai requisiti dell'art.3224el presente Regolamento
& siano contenuti in confezioni originali con le indicazioni
di cui al 0.P.R. 322/82 e della data di raccolta espressa in
chiaro (gicrno, mese, anno).

La ‘coltivazione dei funghi da destinarsi ad uso alimentare &
subordinata al possesso di speciale autorizzazigne da rilasciarsi,
da parte del Sindaco, previg accertamento sui requisiti igienicg-—
sanitari del 1luoge e dalle modalitd della coltura, effettuato
dal Servizie di Igiene Pubblica,.

E' ammessa la vendita di Ffunghi condizionati, purchaé gli stessi
rispondano ai requisiti di legge sulle conserve vegetali (R.D.L.
8 Febbraio 1923, n.501 e relative regolamenteo R.D. 14 Ottobirs
1926 n.1927; R.D. 30 novembre 1924 n,203% a Successive modifica-
zioni),

Le confeziani devenao essere rispondenti aliae prescrizioni di
legge e di regolamento e in particolare avere L requisiti minimi
qualitativi stabilitg dall'art.5 della Legge 283/62 a devono
recare, sulla base dell'elenco di cui al opresente articalo,
il nome scientifico e il nome italiano della specie di fungo
condizionatao, '

I1 sezionaments dei funghi condizionati deve essere tale da
consentire all'analisi morfo-botanica il riconcsciments della
specie. Non & consantita la Promiscuiti dells specie alla vendita,
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I,furgni congizionati, ad esclusione di quelli seccni e surgelari

22r i1 quali si rimanda ai
allzs s=25uenti specie:

‘zma :<aliang

[

ai133iro

Gallinaccio o Finferlo
Parcino

Porcino

Prataiuolo coltivato

successivi commi, davono appartenere

Nome scientifice
Armillariella mellea

Ricken {con asclusione
nelle confezioni di pezzi
di gambi gccessivamente

fibrosi e tenaci)
Cantharellus cibarius Friss
Boletus edulis
=~ Sottospecie edulis Schaeff
2x Fries
- sottospeciea
Vitt. e var.fuscoruber
sensu Moser

Boletus aersus Bull.ex

pinicela

Fries
Psalliota bispora lange
(e affini coltivate).

Gli stabilimenti di preparazione e/o confezionamento dei funghi

condizionati gevono indicare,

tra l'altro, nella richiesta di

autorizzazione sanitaria di cui alla legge 283/62, 1le generaliti

della persona sotto la cui

responsabilitd avvengono le loro

lavorazioni. Se nello stabilimento vengono effettuate sul prodotto

operazioni di disinfestazionas
liberino gas tossici dovra

all'autoritd sanitaria.

fas tossici o sostanze che

essere fatta opportuna segnalazione

E' ammessa la vendita dj funghi secchi appartenenti alle seguenti

specie:
Nome italiano
Porecinog

forcino

Trombetta da morto

L)

Finferla o Cantarellg giallo

purchd c¢eatenuti  in confezioni

Nome scientifice
Boletus edulis

-sottospecie edulis
Schaeff ex Fries

-pinicola Vitt e Var
fuscoruber senso Moser
8oletus aereus Bull
ex Fries

Crathaerellus cornucopioi-
des Linn ex Fries
Cantharellus

Pers

lutescens

sigillate di materiale atto a

garantire la completa visibilita del prodotto.

I contenitori devono essere
alle prescrizioni 4j iegge

costruiti con materiale conforme
recare le indicazioni previsgte

dall'art.3 del D.P.R. 18 maggio 1982 n.322, nonché il nome scien-
tifico e il nome italiano della specie di fungo contenuto, il

numero della partita, il tipo merceologico.
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-4 72ndita al dettaglio dei fungni secchi & permessa asclusivamente
;4 zorfazioni cniuge e sigillate del peso netto minimo di 10
3 2 multipli di 10. Eventuali deroghe possono essere doncesse
2all'dutoritd Sanitaria.

2' wvietata la promiscuiti dalla specie presenti nelle singale
cecnfezigni ad accezione del gruppo Edulis di cui al presente
artrfzoala.,

"er la produzione di funghi secchi, si devono adoperare funcghj
che non sianc alterati o rammolliti di pioggia. i
Si intendono per funghi alterati quelli ammuffiti, Ffermentaty
Q@ tarlati con parassiti (adulti e larve]).

Ar+t.324 - Funghi e tartufis divieti,

E' vietata la vendita di funghi secchi ammuffiti, tarlati can
parassiti (adulti e larve) carbonizzati, polverizzati, di dimensig-
ni tali da non consentire la éicura identificazione della specie
di  appartenenza, anneriti, colorati artificialmente, nonche
con residui di antiparassitari e sostanze tossiche.

E' parimeti vietata la vendita di funghi secchi contenenti corpi
estranei di origine vegetale o minerale.

I funghi sacchi vanno conservati in ambiante fresce & asciutto
e comungque 1l oprodotto da canfezionare sard tenuto in luoge
diverso da quello in cui & depositato il prodotto caenfezionato
pronto per la vendita.

Art.325 - Furghi e tartufi: ulteriori disposiziaoni.

E' ammessa la vendita di funghi surgelati, purche appartenenti
alle specie previste nell'art.f§23 v limitatamente a Bolatus
gruppo £dulis e Boletus aereus.

Non & consentita la vendita di funghi congelati.

I funghi surgelati debbone essere posti in vendita con 1le modalita
previste dalla legge 27 gennaio 1968, n.32 e dai relativi Decreti
Ministeriali di attuazigona e dovranno recare il nome scientifica
della specie e il nome italiano.

I funghi destinati alla surgelazione debbono essere in buano
stato di conservazione ai sensi dell'a.r't.3%Q,.

Man & consentita la promiscuita delle specie ammesse in vendita
ad eccezione del gruppo Edulis di cui all'art.393.

Il visto di frontiera che accompagna la merce non & valido ai
fini della dichiaraziona "proveniente da partite vigitate da
esperto micologo".

Sulle confezioni non sono consentite raffigurazioni diverse
da quella della specie di fuaghi contenuti.

€' consentite l'utilizzo dei funghi secchi per la produzione
di preparati gastrenomici (risotti, minestre ecc.) o preparati
aromatizzati, opurché vengano rispettate le norme contenute nel
presente Regolamento nonche nelle leggi vigenti.

E' tuttavia consentito per tali preparazioni, l'impiego di confe-
zioni diverse da quanto previsto all'art.333.
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ADDITIVI CHIMICI, COLORANTI, IMBALLAGGI.

Ar<,326 - Aaditivi chimici = <coloranti.

-4 oroduzione, il commercio e le modalitd d'impiega degli agditivi
tnimici che si aggiungono agli alimenti e dei coloranti che
51 aggiungono agli alimenti, alle carte per imballaggio di alimenti
agll— oggettl d'uso personale e domesticeo, sono disciplinati
da:

L. n.283/1962 , art.3 punti F e G.

D.P.R, N,327/1980

Sono inoltre disciplinati da apposito Decreto Ministeriale aggior-
nato annualmente,

Art.32% - Carte, imballaggi ed oggetti.

La produzione, il commercio e l'uso delle carte, degli imballaggi
e degli oggetti destinati a venire a contatto con sostanze alimen—
tari o d'uso domestico sono disciplinate da:

0.M.21.3.1973 (G.U. n.104 del 20.4.73) e successive modifiche
e aggiornamenti,

L. n.2B3/1962

D.P.R. 23.8.1982 n.777.

~-446-
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ACQUE PO0TA3ILI:

LBl el dea e acuye decvinale ad yno vocahiie
LA uIfLh . lCae 0l JuUdaivd oelie acgue gesiinale ai consume

Jraag ono dalraile dal BLP.R. 236788,
. vie.ato descinare aG uso pocabile o dowestico acuue cne
PR L1NY Pos3tbilitad di pregiudizio mer (a3 salute umara.

L., $23 - inguinamentio degile agaye ad yso povabie

s Cuno oy acceirtalo es0 s05%perio inquinamento delle acoue
tencinate od uso polabile, il Sindaco, su indicazione del Serypjirtia
Growgoene vvuwolice deil'U.S.L, adotta i provvedimenti necessari
aria luteta deila walute pubblica.

Wb 520 - Sasvaguardia delle risorse idriche.

td salvaguardia delle risorse idriche, e in particolare delle
corgenci, poZzi e punti di presa deve essere realizzata in
CONTUCMITA a quanto stabilito nel D.P.R. 236/88 per quanto
peritnente e altre normative vigenti in materia.

L owamissione nel sottosuole a qualungue titolo, di acque di
Huaiundgue natura ed origine e provenienza & tassativamente vietato

I du cwcrusione dedgli wmplianti di subirrigazione che devono essare
aulorrarall a1 sensi della L.R. n.77/1983 e altre normaktive 1in
makteria,

i, 434 - Terminali rete acquedgotio pubblico

I

T

Hedooweweae tarminall deirla rete ael puoblico acquedotio,
wupraligeee guando hon esiste anelio di circolazione dell 'acqua,
Pooree Lisiore deve instaliare apposili idranti ed effettuare
SurGa s con sufficiente frequenza.

ART.332 Dotazione idrica

La dotazione idrica per uso potabile ed igienico costituisce requisito
fondamentale dell'abitabilitd o dell'agibilita degli edifici destinati
all'abitazicone, al soggiorno ed al lavoro delle persone. Nelle =zone
] servite da pubblico acquedotto, & obbligatorio 1l'allacciamento
all'acquedotto., Ove non sia possibile 1'approvvigionamento idrico

mediante il pubblico servizio, il Sindaco su parere dei servizi
competenti ordina tutte le misure atte ad evitare l'insorgere di
problemi igienico-sanitari legati alla erogazione di acqua non potabile.

) In tutti i casi nei quali la dotazicne idrica & assicurata mediante
fonte autonoma di approvvigionamento il titolare deve provvedere a
f richiedere almeno una volta ogni 12 mesi esame chimico e batteriologico

al Servizio di Igiene Pubblica, che eseguird il prelievo e relativo
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pestivita possibile e soltanto qualora non

esecuzione del prelievo e relativo esame
o presso il

sopralluoge con la maggior tem
sia in grado di assicurare 1!
presso il Laboratorio di Igiene Ambientale dell'U.S.L.
P.M.P., autorizzera il titolare a far effettuare l'esame presso un

servizio d'Igiene Pubblica.

- Encayazione Jel possl.

Nolale zo00 noa seeviie da acuauegotto, e solamente in cuse, @
cGa,eneila ja perforazione e l'uso di pozzi a scopo potabile e
domescico, neli osservanza delle vigentil disposizioni.

. »p0zzi ad uso potabile e domestico dovranno:

2] - eunere del Lipo yuvolare;
- le tubacioni dei pozzi devono essere di materiale idonco
iy ewi.are corrosioni e consequente rischio di forature
‘talle quail possano penetrare fluidi ingquinanti.

bl ato.ngere ad un'unica falda sufficientemente profonda;

¢) ia perforazione dei pozzi e le operazioni successive devonn
souere realizcate in modo da evitare il rischio di
iniiirtrasioni di acque superficiali tra tubo e terreno, di
comunicazione Lra falde diverse, in particolare dalla falda
freaiica a yuelle pil profonde;

4 I poZzsl  uevono essere orovyisti di avampozzo tale da non
consantire infiltrazioni, protetto da una platea impermeabile

circos.ante oi almeno m. 0,50 di larghezza e sigillato

copeprLura metallica mobile; la "testa" dei pozzi deve in ogni
ran0 95uere adeguatamente sigillata con regolari flangiature
once avilbare la penetrazione di qualunque materiale inquinante

mei <ubo-pozeo;

eunor2 auniti di sistemi automatici di attingimento dell'acaua.

[t}
-

L'uti:s1-:0 a scopo potabile dell'acqua dei pozzi & soggetta at
parera wel Scerwizio di Igiene Pubblica, espresso anche in base al
rioulcato Favoravole delle anmalisi chimiche e microbiologiche da
ricniedersi, 4 cura e a spese del proprietario, prima dell'inizio
dnll'uso cell'acqua al Servizio di Igiene Pubblica, e
.uccessivamente a scadenza annuale, in conformita a quanto
indicacto all'art. 333,

ook, 334 - Cisterne

Le ciswerne interrate per uso potabile possono essere autorizzate
5010 in casi eccezionali e devono essere perfettamente
impermeablii e costruite in modo da permettere facile pulizia e
disinfezione,
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Devona o, _wera installate lontane da qualsiasi causa di
LGULaneat, a gistanza giudicata sufficiente gal Servizio di
lgLene Punulica.

Liaperlur: dewe gusare den proletta daii'eventuaie Ingresso ¢i
2N1maii, compragi 9gil insetti, e deve essero contornata da yna
Prdeea lapersedoile con inclinazione versgo l"esterno: 1'apertura
e l'accesso deve essere chivsa con lucchetto.

Le cisbterne, rivesiite internamente con materiale impermeabiie, .
dovranno auere Preferibitmente il Ffondo semisferico 2 dovrannn
LoLdre periodicanente syyorate e pulite,

esenluail sfioratori devono essere adeguatemente protaecti

datl ingresso ol animali e insetti e con scarico rivolto al hassn,
1 posiziona tale da hon permettere entraka di acque syperficiali
0 foeLeoriche,

Arl. 345 - Inatiivavzione e.cnjiysura di pozgi.

i pozzl proesisienti non corrispondenti alle caratteristiche
indicale nall'articolo precedente fton possono essere utilizzati a
SCOPO powavile o domestico,

JO0%5000 2ssere tenuti jn Funzione solamente Per irrigazione o per
1ilro uso agricolo.

‘N casi eccecsianali eventuaii deragihe possono essere caoncesse su
Parere dei Servizio di Igiene Pubblica.

L pozzi nen pid utilizzati debbono essape disattivati con modalita
Che eviiino con sicurezza sia la infiltrazione di acque
stperiiciaii s1a 1la comunicazione tra falde,

Y ocomungue assgiutamente vietato immettere nei pozzi disattivati
scarccite Jdi liquami di o9ni tipo e natura, comprese acque piovane.

el 536 -_Sorbatoio negli edifici .

foweruetol negli edifici sono vietati; sono permessi
esClUsivagente autoclavi e simili per il sollevamento dell*acqua.
20N comuenqgue vietati tali stoccaggi dell'acqua quando questa
proviene dall’acquedotto pubblico, ad esclusione dei casi nei
qudLl & prevista la presenza di autoclavi,

“BULL strunenti devano essere opportunamente manutenzionati e
Ulninreciat Periodicamente,

Nri_$s% - dete idrica interna,

Le reil di distribuzione idrica interna devono essere dotate di
valvole di non ritorno sicuramente efficienti nel punto di
1liacciamenco ajja rete pubblica,

Sono vietati allacciamenti di qualsiasi genere che pPossano
Liscelare l'acqua delia rete pubblica con acque dj qualunque altrprga
proveniencza,

Qualora i'apitazione sia servita sia dall'acquedotto sia

dali acqua di PoOzzo privato, devong esistere duye reti idriche
compielawmente distinte e faciimente individuabili,
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L Y S trpareceatalure pep (raltamedto domestico dejlo
ceee LT, HOVranno essere rispettate le norue contenure
O Lo rCuL 1t ge, Ministero dejia Sanita 20.10.1989 n.26.
e COMSY % o, ©ipo 2 deltla Circolare sopracitata & Precisalo eha
R R S T S A DI ST veslinate al trattamento deil'acqua non
suiloslanicg are Istruzioni della Circolare stessg qualora
ac: Lnx.e o4 o:clusive servizio di impianti tecnoloqici ed
2leutracatrest e, ovivero quando da esse sj diparta una rete
Litesencente da quella che alimenta l'usgo potanilie,

Ll 358, - Rete idrica e fognatuyra,

i tuver deita reLe tarica inlerna devono egsere Posli di norma 3
Nan o menc L oam 1,50 da fognoli, pozzetti o Lubalure di foqnature.
L fogyndiare o Lo Luoazioni di scapico delle acque ¢i rifiuto
Levino osLere sosle, i horma, al di sotto di 50 cm. dalle

LLude 00y Yer.ilacqua poilabiie, -
JUanoo non s.q Possiblle rispettare le condizioni di cul ai dye
Frocecencl commy, e tubature fognarje devono essere costruite in
A0U0 ga evitare gualunque perdita, e i tubi della rete idrica
“Hevonu essere sicuramenle impermeabili, )

-4 CO0slruczione di Fognature nei casi in cuyi al comma precedente
Ueve payere autorizzata dall Autorits Comunale previa ’
prasealtazione alla stessa, da parte dell'interessato. di diseqni
fiiustraiivi e i Una relazione tecnica,

Le operazioni tnbteressanti la rete idrica di distribuzione devonog
Cwulre conGcolle in modo da evitare contaminazione dell'acqua,

AL, 339 - Regolanentazione del copnsymag dell]l'’acqua Potabile.

I+ Sindaco, nei casi in cul cid sgia reso necessario, pup emanare
Provvedimenti per la regolamentazione del prelievo e de] consumo
te.) acqyua polapile onde garantire la dotazione per i bisogni
Prigtari, sentito il parere del Servizio di Iyiene Pubblica

ae.or usi.
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e e e

GENERALITA'
-_—._'_-l——

Il presente documento ha per oggetto unicamente la Procedura di
smaltimento dej fanghi biologict di depurazione Prodotti
dall'A.G.A.C, nel territorio provinciale, Bottopogti a
trattamento aerobico o énaerobico di Btabilizzazigne

(digestione),

Non 'vengono nella bresente considerat{ 1 fanghi 5o0ttopost] a
trattamento d4i compostaggio termo-aerof!lo, la cul disciplina
ricade sotto Ja regolamentazione del DPR 10/9/82 n. 915 o
successive disposizioni (Deliberazione 2T1/7/84), Mediante 14
tecnica di compostaggio vengono trattati circa 50-60 me/glorno di

fango disidratato.

La quant{ta di fango prodotta glornalmente dall'A.G.A.C, ammonta
4 circa 70 mec. Df qQuesti, oltre 60 Me. sono costitufti da fango
disidratato al 15-20% di secco; la quota rimanente & Invece
costituita da fango allo stato liquido contenente dall'l al 5% di

L'origine e le caratteristiche dei fanghi, & matrice
Prevalentemente organica, consentono di individuare ne] terreno
agricolo 11 sito elettivo per i1 collocamento def fanght stess{,

siano ess! in forma disidratata che in forma liquida,

RIFERIMENTI LEGISLATIV]

Lo smaltimento def fanghi{ di depurazione {n agricoltura &
regolato dalla Delfibera del Comitato dei Ministri 4/2/1977,

allegato §.

Se risultano tossiei @ nocivi e/o sono oggetto d{ smaltimento in
discarica controllata gi applica quanto previsto nella
deliberazione del Comitato Interministeriale 27/7/84, in

Gpplicazione del DPR 915/82.

La produzione, l'impiego in agricoltura e ]gq commercializzazione
del compost vengono regolamentati dalla precedente deliberazione °
27/7/84 e dalls legge 19/10/84 - 748 "Nuove Norme Per 1la
disciplina dei fertilizzanti",

La Regione, sentit{ 1 Comuni, era tenuta ad individuare entro {].
30/6/1982 le zone idonee ad effettuare 1o Emaltimento dei liquami
e del fanght di depurazione (DL 30/12/81 n. 801 e L. 5/3/82 n,

62)

Circa 1Ia classificazione del fanghi 1in idonei{ o non 1donei
all'utilizzo au) terreno agrario, l'A.G.A.Cf‘H?_EﬁaIe riferImento

Principales 1a Proposta di Direttiva della CEE 84/C154/08 del
25/5/1984, concernente l'utflizzazione in agricoltura dei fanghi
residuati dai Processi di depurazione,






In allegato, oltre ad alcune informazioni di carattere generale,
Sono contenute le tabelle indicanti { valori limite "guida®™ ed
"imperativi"™ delle concentrazioni del metalll pesantl present{
nei fanght{ e nei terreni (da valutare ['attendibilitA dei limfttl
per { terreni). Superati { wvalori limite, {1 fango non potra
éssere smaltito direttamente sul terreno agricolo,

CONTROLLI

Il controllo della qualitid dei! fanghi prodotti, in particolare
per quanto attiene al contenuto di elementi fertilizzanti e di
metallil pesanti, viene effettuato periodicamente dall'A.G.A.C.

La frequenza del controlli & almeno semestrale negli {impianti
inferiori a 50.000 A.E., mentre viene elevato negli impiantt
superiori a 50.000 A.E. ed 1in quelli nel quali sussistono
condizioni oggettive di rischio di accumulo, oltre il normale, di
metalll pesanti, in particolare per quelll ubicati nel
comprensorio ceramico.

L'autoritd competente ai fin{ di legge per i1 controllo della
qualitid del fanghi e del terreni & 1'U.S.L. quale organo tecenico
del Comune nel cui ambito geografico insiste il terreno agricolo
sul quale viene smaltito i1 fango.

L'A.G.A.C, trasmette ogni 6 mesi alle UU.SS.LL., ed alla
Amministrazione Provinciale { risultati dei controlli perfodiel
da essa eseguiti sui fanghi, in particolare per quanto attiene al
contenuto di elementl fertilizzanti e di metalll pesanti,

In presenza di fanghi . non {donei all'utilizzo agricolo,
contenent{ clio® metalli in concentrazione superiore ai limitt
"Imperativi” prescritti dalla Proposta di Direttiva CEE
anzidetta, la Provincfa richiede al P.M.P. la clagssificazione del
fango in tossico-nocivo o speciale nonchd 1la determinazione del
contenuto di metalli pesanti nell'eluato, ottenuto mediante prova
di cessione (metodo IRSA), cosl come prescritto al punto 4.2.3.2.
della Deliberazione 27/7/84. Sono esclusi da tale
classificazione, { fanghi contenent{ metallif pesanti in
concentrazione superiore ai limite CEE non compres! nella tab. 1
della delibera 27/7/84.

La Provincia, & norma di legge. indica quindi la destinazione
finale del fango cos! classificato,

AUTORIZZAZIONI E PRESCRIZIONI PER L'APPLICAZIONE SUL SUOLO

"Lo smaltimento sul suolo agricolo & ammesso esclusivamente nei
casf in cul 11 fango esplichi un effetto fertilizzante ea/o
ammendante elo correttivo del suolo stesso e sla
contemporaneamente esente da sostanze tossicha in concentrazione
vdannosa per le colture e per i1 loro utilizzatori" (Delibera

4/2/77 - L. 319/176).






Onde evi{tare I'eccessivo dccumulo d{ sostanze tossiche ed 1§
Suberamento del], capacitd assimilativa del suolo nef confront(
della sostanzg organica apportata col fango, I1'fndividuazione deli
siti qi 8pandimento wverra effettuata dall'A.G.A.C. in osservanzg
delle Prescrizioni nazionali e regionali |p materia.

La scelta o I'"individuazione di terreni destinatt permanentemente
allo smaltimento del fanghi non & Proponibile {n quanto, oftre a
non costituire argomento di competenza del1'A.G.A.C. bens) della
Regione, 8ccrescerebbe " la Possibilita dj 8ccumulo sul suolg. 4
element} e Sostanze tossiche, trasformando "4i fatto" terreni di
qualitd destinati ad .uso egricolo in vere e proprie discariche,

Per quantita di fango inferiori a 500 me 1'A.G.A.C. informa
Preventiviments a per_liscritte le UU.SS.LL. competenti perp
territorio del quantitativi di fango da smaltire e dei terrenfi
agricali rEEEéTYf;"allegandq la dichiarazione di accettazione -
allo span TEEHTE“YT?thE'dET_f'tolard dell'{nsediamento agricolq
g_}'GTYTEE‘EHET!Ei”éfféttﬁital” '

~ r—— ————— o .

i Per quant{tativi di fango superior{ g 500 me 1'A.G.A.C. Fichiede
| apposita autorizzazione al sindaco, inviando, ove richiesta, 1a
| documentazione tecnica necessaria a rendere attuabile l'attivita
ldi verifica e controllo di propria pertinenza,

Tale documentazione, oltre alla richiesta dell'A.G.A.C. 4i
autor{zzazione allo smaltimento gy s8uolo agricoio ed alla

dichTarazione di Accettazione firmata dal titolare l'azienda
agricola, comprende una maQ%a {scala 1:5000) riportante 1 Tottl
di terreno tipo di celture Interessate dallo spandimento,
nonche 1'analigi chimica del fango e del terreno di cuj sopra,

relativamente allTumidIts ed al contenuto medio di- metalli
pesanti,

Il quantitative dif fango distribuibilae per ettaro e per anno non
dovrd superare le 10 tonnellate, éspresse come sostanza Becca,
corrispondenti{ a circg 30 me di fango disidratato (circa 20% 4qi
58).,

Nell'esprimere {] proprio parere 1'v.s.L. deve tener conto df
eventuali apporti di altr{ liquamt, soprattutto suinicoli,
interessant{ le stesge parcelle di terreno,

Con una dichiarazione firmata dal responsabile dell'Azienda
agricola ed {1 cui fac-simile & in dllegato, &1 attesterd
l'accettazione Incondizionata di tutte le clausole ed i vinecoll
imposti dall'u.s.r. e dall'A.G.A.C, Per un corretto utilizzo del
fango,

In particolare @ Per contenere al] massimo { rigehl di
Inquinamento delle falde e |g diffusione d{ malattie infettive
1'A.G.A.C. st impegna ad Osservare e fare osservare quanto segue:







1) Utilizzare preferenzialmente fango disidratato per evitare {1
rischio di {nquinamento di acque superficialt,

2) Smaltire {1} fango s8u terreno prossimo all'aratura od alla
zappature; sgi afrutta meglio 11 potere fertilizzante e gi
accelera l'util{zzo della sostanza organica da parte dei

microorganismi del terreno.

3) Per 1 fanghi liquidi osservare una distanza minima dal corsi
d'acqua principall df 50 metri, soprattutto se la pendenza del
terreno pud favorire 1'inquinamento del corso d'acqua,-
Rispettare una distanza di almeno 20 metri dal pozzo frriguo
pitt viecino e 200 m da quelléd ad uso {dropotabile. Se 1]
terreno & particolarmente permeablile la distanza dovri essere

elevata in sede di benestare.

4) Frazionare 1le applicazioni di fango 1liquido per evitare
fenomeni di scorrimento super{iciale o fngorgamento del suolo,

3) Non spandere fanghi su colture da consumarsi crude destinate

all'alimentazione umana.
Se implegati su erbal stagionalf, prati o pascolf permanenti &
necessarfo che 1la somministrazione cessi almeno 20 glorni

prima del turno di pascolamento o degli sfalei (Del. 4/2/77 -
All, 5 punto 10),

6) E' necessario disporre df aree di stoccaggio per i1 fango
disidratato, da utilizzarsi soprattutto nei mesi umidi quando

& pit difficoltoso l1'accesso al terreno dei{ mezz{ operativi,

Annualmente 1'A.G.A.C. informerad i Comuni e le UU.SS.LL. def
quantitativi dif fango collocati sul proprio territorio e delle
aziende agricole presso le quali {1 fango atesso & stato

collocato,






ALLEGATO 1

I fanghi dej depuratori urban{, per J]a prevalente frazione
organicg di origine eclvile che ess{ contengono, sono
caratterizzati daj Possedere un -ndiscusso potere fertilizzante
ed un ancor piu spiceato pPoter ammendante, cjoa migliorative
delle caratterist{che strutturalf, bilologiche e chimico-fisiche
del terreno, (Ganapini 197§ - Nurizzo e Vismara 1981 - Genevini ¢
Zaccheo 1981 - De Fraja Frangipane 1981 - ERSA 1981 - CNR 1982),

Mentre perd aleunt Prodotti di rifiute Provenient{ da allevamenti
zootecnici e da industrie di trasformazione egricola (industrie
conserviere, Zuccherifieq, macelli, ece,) trovano ostacoll
facilmente Superabili ad un lore riutilizzo Quale fertilfzzante o
{integratore della dieta animale, § fanghi civili det depuratort
urbani sono Sovente guardati con S8aspetto e un loro reimpiego
quale fertilizzante ed ammendante de] suolo 1incontra forti
ostacoll soprattutte tra gli agricoltort,

Esistono diversi aspettd connessf alla ut{li1zzazfone agricola det
fanghi o Precisamente: aspetti positivi, quali {1 potere
nutriziongle (azoto..fosforo. potassio) ed {1} potere ammendante
legato alla frazione organica del fango; aspett{ nNegativi, dovuti{
alla presenza dj agenti patogeni, di metalli pesanti, qi
pesticidi e tossiei organiect,

1.1 Potere rertilizzante el/o ammendante,

I piu interessanti. sotto 1'aspetto nutrizionale, song senza
dubbio da considerare 1| fanghi liquidi digerit{ (ERSA 1981 - De
Fraja Frangipane 1981) che Iiberano @ rendono disponibile per le
Plante, in gef mesi, {1} triplo dell'azoto liberato da fanghi
disidratat{, Tuttavia ogg! la tendenza generale & orientata verso
la disidratazione del fango che permette una riduzfone
considerevole dej volume e da] rischio di inquinamento delje
8cque superficiali,

Tra { nutrienti & di notevole Interesse rilevare come sia l'azoto
gla il fosfore sono contenuti in quantitd apprezzabile dello
8tesso ordine di grandezza di quella contenuta, ad esemplo, nel

Anche se {] fango pud reggere o addirittura Superare {1 confronto
con {1 letame, 1} 8uo potere fertilizzante resta comunque
notevolmente Inferfore a quello del conecimi organici complessi,
Soprattutto per quanto riguarda 11 potassio. Inoltre 1'azoto ed

fosforo disponibili Per la pianta, cioa sotto forma inorganica
(NO, - NH, - po ) sono minima Parte rispetto alla frazione






Ne deriva che sSeppure {1 fango abbia un effetto fertilizzante
questo viene distribuite nel tempo grazie aila resistenza che 1la
frazione proteica offre alla sua mineralizzaz{one,

Il ruolo pin impertante giocato dal fango & camunque legato allg
frazione organica, in grado di migliorare 1a struttura de]
terreno, la capacitd di scambio cationica e quindi, {n ultima
analis{ ai favorire lo avi{luppo dell'apparato radicale plantare
(Jodice 1981-1982, autor{ citat{). La sostanza organica ha
inolitre un ruolo non secondario nel lim{tare l'assorbimento dei
metalli da parte delle colture (autori citati). Negli Stat{ Unitj
&d esemplo, 11 dosaggio massimo amnissibile (MAC) sul terreno per
alcuni elementi metallici{, varia in funzione della capaci{td di
scambio cationica che, come & noto, & minima (< 5 meq/100 gr
terreno) per suoll sabblogi e masaima (> 400 meq/100 gr) per
suol{ organiel, .

Cosl 11 MAC proposto per lo zinco varia da 280 Kg/Ha per suoli
sabbiosi a 1,120 Kg/ha per suoll organici.

1.2 - Limiti all’utilizzo agricolo:

1.2.,1 - Patogenl

Il primo limite che si pone all'utilizzo agricolo di un fango &

‘quello relativo al auo contenuto di agenti patogeni: virus,

batterl, funghi, elmint{.

Un fango digerito per via anaerobica e disidratato, potrebbe
rappresentare una minaccia per la sua elevata carica batterica,
ma {1 pericolo infettive Pud essere annullato con alcune semplici
precauzioni. (HESS 1981 - Nurizzo e Vismara 1981), '

1) Utilizzare {1 pid possibile fango disidratato per evitare {1
rischio di inquinare acque superfictfall.

2) Smaltire 11 fango su terreno da arare; sl ‘sfrutta meglio {1
potere fertilizzante,

3) Per { fanghi liquid{ osservare una distanza minima di
sicurezza dai corsi d'acqua di 50 metri, soprattutto se {1}
terreno ¢ in pendenza (> 5%).

4) Frazionare le applicazioni di fango 1liquide per evitare
fenomeni di acorrimento superficiale.

5) Rispettare una distanza di almeno 200 metrl dal pozzo
idropotabile pit vicine e 20 m da quello irriguo. Se 11
terreno & permeabile 1la distanza va opportunamente elevata.

6) Non spandere fangh{ sul colture da consumarsi crude destinate
all'alimentazione umans,
Se impiegati su erbaf stagionall, prat! o pascolf permanent{ é
necessario che la sommin{etrazione cessi almeno 20 gilornt
prima del turno di pascolamento o degli sfalct (Del., 4/2/77 -
All. 5 punto 10),






7) Disporre di aree di stoccaggio nel Pressi del depuratore o
dell'agricoltore per non distribufre fanght neil mes| Plovosi.

8) Utilizzare, quando & possibile, fanghi lepienizzaty o
compostatf,

1,2.2 - Metalli tossici

Il secondo e pid importante limite all'uso incontrollato di fango
Sul terreno & rappresentato dalla Preésenza di meta]j{ € non
metalli indesiderati, Alcuni dj questi jgong tossici "per le
colture altri Jo Sono per 1'uomo e g1 animali, tutt{ lo sono Se
Present{ 1{n concentrazione elevata, Non esdiste wuna normat{vg

ovvero, il dosaggio viene limitato in funzione delle
concentrazioni{ di togsicei nel terreno.

come ad esempio { limitq Proposti dalla CER Per quanto attiene al
contenuto df metalli nei fanghi e (diacutiblli) alle
concentrazioni massime tollerabill nej terreni,

La formula che gserve Per determinare 1,4 quantitd masgimg
ammissibile di fango (mc/ha anno) in funzione df un certo metallo
la seguente:

Quantita massima ammis, = Quantitad max di metallo Xﬂi r/ha.anno)

(me/ha. anno) Quantiti metalls % nel fango gr/mey
1.3 - Limit{ di accettabi{l{ith ¥er i fanghi e per terreni
propostl dalls CEE, T valorT song espressT In mg/Rgz ss,

\~
' MetalTd LImI3T propost] CEE T Quantit: ‘LiveTTo massimo per |
! pesant{ 1 sui fanghi ! massime !terrent proposto dalla
! !ToIIerabiIifTasaativi !distribuib, ! CEE
| P.-p.m. ! p.p.m. !con fanghi !TolTerabiTTT Tassativi
'(g/ha/anno ! p.p.m, ! P.p.m,
d _—

! ! !
! ] !

! J ; I J T

! Zineco ! 2.500 3.000 ¢ ! 150 1 300
! ! ! ! / ! !

! Rame ! 1.000 1.500 ! 3.000 ! 50 100
' ! ' ! S !

! Plombo 1t 750 1.000 1 , 500 ! 50 1 100
! ! ! ' s ! J

! Cromo ' 750 1 750t 2lg00 50 1 50
! t ! f i/ ! !

! Nichel 1 300 1 400 ! 71,000 1 30 ¢ 50
! ! ! 't ! !

! Cadmio 20 ! 40 1 / 15 ¢ 1 ! 3
! ! ' | ! !

! Mercurio ! 18 ! 16 !/ 15 2 ! 2
! ! ! 1 ' !

Tt e vim e i .







In Mancanza gj ntazione regionalae In matery, di
Smaltimento fanght, 1'A.q.aA.c, 81 atterry C| Himieg g4
BCcettabil{ty Propostf daljlg Comunita Europea,

una regolame

GLS/ac
SARA






= S T —

R ST

———— o wmg o,

ALLEGAT o 2

DICHIARAZIONE DI ACCETTAZ IONE DELL'AZIENDA AGRICOLA PER LO
SMALTIMENTO Di FANGO DI DEPURAZIONE.

Il Sottoscritto ey ttttterssev.. Titolare (o ....... ceenay)
dell'Azienda agricola .,,, . ... *teecese.. ublcata {p locality
R tere-e-s, Comune di ., . . . e, .,

Ei‘éi.”.'.'................)
DICHIARA

di accettare lo smaltimento 8ul terrene dell'Az{enda di n,
e, me/q.11 di fango dis{dratatolliquida Prodotto
dall'A.G.A.C. e Sottoscrive quanteo segue:

1) L'Azienda agricola di eyt sopra ha una estensiona di
ettar{,

2) Su tale Ssuperficie noan viene effettuato smaltimento (i
liquam{ suinicoll, sians questi prodotti dall'Azienda o da
altro allevamento €sterno - nella misura corrispondente 4
2exve0e g.11 di pego vivo,.

3) I1 carico di bestiame bovino allevato nell'Azienda ammonta g
*erreees quli di pese vivo,

4) Il fango, della cuf qualitd 1'A.G.A.C. 81 rende garante, verra
distribuite Prevalentemente gy tarreni Prossimi 4 lavorazioni
di aratura o Zappatura, evitando I'"{nquinamento di corsi
d'acqua o Pozzi ad usg potabile,
Per l'applicazione di fanght a11o 8tato liquido verra
o3servata una distanza d{ sfcurezza di sg m. dai corsi d'acqua
Principali; almeno 20 m, dai pozzi irrigui e 200 m def{ pozzi
idropotabili. -

5) 11 fango non verrpa distribuitoe direttamente gy colture da
consumarsi crude destinate all'alimentazione umana,
Se impiegati ay erbaf{ stagionali, pPrati o pascoli Permanent| ¢
necessario che |, domministrazione cessl almeno 29 glorni
prima del turne di pascolamento o degli gfalej (Del. 4/2/77 -
All, 5 punte 10).

§) Dichiara di eéssere statg Informato dej benefici e dej rischi
conness{ e¢on 'utilizze , finl  agriecoli del fango di
depurazione o 81 rende disponibile ag informare 1'A.G.A.C.
deglt éventual{ giudiz{ od osservazioni derivant{ d, tale
utilizzo,
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ALLEGAT QO 3

AL RESPONSABILE DELL'UFFICID
IGIENE PUBBLICA DELL'U.s.L. §N°

Smaltimento fanghi 44 depuraziona.

In sintonia con quanto stabilico nej Protocolloe
A.G.a.Cc., - v.s.L. - Anm.Prov.le Per 1lo

di intega
biologici di1 depurazionc, La

Smaltimento deg fanght

informiamo che 1'A.G.aA.cC. Procederi
quanto prima ajljlg soaltimento

84 tarreno agricolo di circa
Pttceceess me AL fangg liquidolpllabilo (umidiea - ereal)
Provenienta dall'impiante di depurazione di

I1 fango verra colloecato

In propesito g1 allega 1a dichiaraz

ione di accettazione 2alloe
spandimento dal tito

lare 1'Azfenda Agricolas.

L'A.G.A.C. 8¢ impegn
disposto nel Protocollo

rischi 4i¢ irquinamento delle falde
infetcive.

@ a fare osservare quanto
conteners al nmaggimo i

Distined saluti.,

IL DIRETTORE
Sergio Veneztiang






